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ICH DENKE AN ALLES,
SIE DENKEN AN IHRE LIEBEN

Michael Scheucher ist der neue Filialleiter der Bestattung Gratwein.

Vertrauen, Ehrlichkeit und langjahrige Erfahrung — darauf kénnen Sie sich
bei ihm verlassen. Er sorgt fir eine wiirdevolle Abschiedsfeier und kimmert
sich um den gesamten Ablauf samt aller Details. Darauf kénnen Sie zéhlen.

Bei Michael Scheucher und der Bestattung Gratwein.
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Die schonen Seiten
des Sommers

Wie Sie sicher wissen, habe ich Anfang Mai bekannt gege-
ben, mich im Herbst 2023 als Biirgermeister von Grat-
wein-Strafengel zuriickzuziehen. Das war fiir mich eine
schwierige Entscheidung, gibt es doch so viele Ideen und
Projekte, die ich noch abschlieRen will, andere, die ich
noch in Angriff nehmen méchte. Es gibt also vieles, das
mich dazu dringt, das Biirgermeisteramt noch linger aus-
zuiiben. Aber da ist eben auch die Gesundheit, die an
meine Vernunft appelliert hat, die Geschicke der Gemein-
de in die Hiande meiner Nachfolgerin Doris Dirnberger und
des Teams unserer Gemeinde zu legen. Bis dahin sind es
aber noch einige Monate, und ich werde meinen letzten
Sommer als Biirgermeister nutzen und tatkraftig daran
mitwirken, dass unser Gratwein-Straf3engel in seiner gan-
zen Vielfalt weiter einer positiven Zukunft entgegengeht.

Die Sommermonate sind iiberhaupt pradestiniert dazu,
die schonsten Seiten der Gemeinde zu genief3en: Chillen
im Schatten der Bdume im Park, Wasserspal$ und Unter-
haltung im Erlebnisbad Weihermiihle - iibrigens zu glei-
chen Preisen wie 2022 -, Wanderungen und Spazierginge,
Einkehren in unseren Gasthiusern, das GenielRen des viel-
faltigen Kulturangebots.

Der Sommer ist auch die Zeit des Wachstums und des Rei-
fens. Das gilt nicht nur fiir die Natur, sondern auch fiir die
Entwicklung des Ortskerns Gratwein. Wir werden in den
niachsten Wochen zusehen kénnen, wie der neue Platz
neben der Raiffeisen-Zentrale Gestalt annimmt und wir
schmieden Pldne zur Wiederbelebung des Gratweiner
Ortskerns - eine komplexe Aufgabe, fiir die es keine einfa-
che Loésung gibt. Das Wirken privater Investor:innen, die
Beteiligung unserer Biirger:innen und Wirtschaftstreiben-
den und darauf aufbauend eine langfristig wirksame Ort-
sentwicklung - das alles sind Prozesse, die Hartnéckigkeit
und ,,Dranbleiben® verlangen. Fiir diesen Sommer und
weit dariiber hinaus wiinsche ich mir: Dass wir so grof3e
Herausforderungen als gemeinsame Projekte im Bewusst-
sein betreiben, hier und jetzt den Lebensraum unserer
Kinder und Enkelkinder zu gestalten.

Ich wiinsche lhnen einen schonen Sommer und hoffe,
Sie im Bad, im Wald, im Park, beim Kaffee und beim
Bummeln zu treffen!

Ihr BUrgermeister Harald Mulle

Vorwort

1

Mit Optimismus und
Verantwortung

Ist Thnen auch schon aufgefallen, dass die Treibstoffpreise
wieder gesunken sind? Das ist wenigstens ein kleiner
Lichtblick in einer Zeit, die seit bald einem Jahr von konti-
nuierlichen Preiserh6hungen geprégt ist. Davon betroffen
sind wir alle, denn wir alle brauchen Energie, den wichtigs-
ten Preistreiber, und dazu Lebensmittel, Waren des tédgli-
chen Bedarfs, Mieten, Pachten und vieles mehr.

In diesem IMPULS-Magazin lesen Sie unter anderem, wel-
che giinstigen Werbemoglichkeiten wir unseren Unterneh-
mer:innen mit der neuen CITIES APP bieten. AufSerdem
konnen Sie entsprechend der Schwerpunkte dieser Ausga-
be nachlesen, wie einige unserer Unternehmen im Bereich
Lebensmittehandel und Gastronomie selbst mit den mas-
siven Teuerungen umgehen, und wie Landwirte von der
Gestaltung der Milchpreise betroffen sind.

Unsere Unternehmer:innen kann ich nur bitten, die in der
Gemeinde angebotenen Forderungen genauso wie die
giinstigen Werbemoéglichkeiten auch tatsichlich zu niit-
zen. Dariiber hinaus lade ich alle Unternehmer:innen dazu
ein, meine Sprechstunde zu nutzen, um maogliche Wege
der Unterstiitzung ganz personlich zu besprechen - ich
bitte um Terminvereinbarung im Verwaltungszentrum bei
Rebecca Leber unter 03124 51300-218 bzw. per E-Mail
(leber@gratwein-strassengel.gv.at).

Uns allen ist bewusst, dass sich die wirtschaftliche Situati-
on fiir Haushalte ebenso wie fiir Betriebe erst dann nach-
haltig bessern wird, wenn sich die Rahmenbedingungen
von iiberh6hten Energiepreisen bis zu Lieferketteneng-
pissen wieder normalisieren. Bis dahin hilft uns nur zu-
sammenzustehen und solidarisch zu sein: Den Schwiéche-
ren helfen, die kleinen Unternehmen in der Nachbarschaft
bevorzugen und den eigenen Sparstift dort ansetzen, wo
man zwar auf Gewohnheiten, nicht aber auf wirklich Wich-
tiges verzichten muss.

In diesem Sinne wiinsche ich Ihnen einen ,trotzdem
schonen Sommer”, geniefien Sie ihn und nutzen Sie die
Freitzeit- und Genussangebote in unserer Gemeinde!

lhr Robert Kdppel
Obmann des Ausschusses
fir Wirtschaft und Arbeit
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Sonnen- & Insektenschutz
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Lassen Sie sich mit steirischen, gutbiirgerlichen

.~ und traditionellen Kostlichkeiten in rustikalem Ambiente
an einem der schonsten Platze in Gratwein-Stralengel
bezaubern und verwohnen.

Fotos: © TV Region OberGraz-J

Kirchenwirt Kogler Wir kochen fiir Euch von Mittwoch bis Samstag von
Am Kirchberg 18, 8111 Gratwein-StralRengel 11 bis 20 Uhr, am Sonntag und an Feiertagen von 11 bis 18 Uhr
walter.kogler@icloud.com Die Tage Montag und Dienstag kdnnen auch fir

Tel: 03124 54 241, M: 0664 512 33 33 Gesellschaften gebucht werden!
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GR" DI Iris Heher-Milkowits
GR Robert Kdppel

Petra Konrad-llimayer

GR" Petra Koller

GR Achim Zederbauer

Petra Konrad-Illmayer, bekannt mit
ihrem Massage-Studio VITAFIT, hat im
Mirz 2023 das mit Collagenréhren be-
stiickte Sonnenstudio Sun-IN in der
MurfeldstralRe 6 (neben Juwelier Infini-
ty) ibernommen und das Angebot gleich
erweitert: So hat sie von Elisabeth
Lengheimer, die ihr Institut mit Jahres-
wechsel geschlossen hatte, ein Hydro-
jet-Bett fiir Uberwassermassagen iiber-
nommen und Mitarbeiter Alex in der
,,Chair-Massage“ ausgebildet

Chair-Massagen sind perfekt fiir alle, die
tdglich lange sitzen. Diese werden nun
von Alex am Montag von 12 bis 17 Uhr

und am Donnerstag von 8 bis 13 Uhr an-
geboten (keine Buchung erforderlich).
Zu dieser Zeit kann man sich auch die
Funktionsweise des Hydrojet-Betts er-
kldren lassen. Einmal verstanden, kann
man das Uberwasser-Massagebett jeder-
zeit selbst bedienen. Die Hydrojet-Mas-
sagen lassen sich online buchen, Zugang
per Zahlencode hat man 7 Tage die
Woche von 6 bis 23 Uhr.

SUN-IN Gratwein, Petra Konrad-Ilimayer
Murfeldstralle 6, 8112 Gratwein-Strassengel
Tel.: 0660 1264445, office@sun-in.at
www.sun-in.at

Massagestudio: www.praxis-viatafit.at

GR Peter Rabensteiner

GR" Petra Koller

Wolfgang Kolland

GR Robert Kdppel

Bgm. Harald Mulle

Marianne Hauptmann
Susanne Kolland-Hauptmann
Maria Grotzl-Stemmer

Vor 45 Jahren er6ffnete Marianne
Hauptmann das Café Marianne, das
heute mit Konditorei, Gidstezimmern,
Wellness mit Sauna, Solarium, Whirl-
pool und Massagestuhl und dem ,,Tisch-
lein-Deck-dich“ ein wohl einzigartiges
Rundum-Paket anbietet. 5 Jahre spiter
erfolgt die Ubernahme des Rétzwirts,
der zwar seit 6 Jahren als Gasthaus ge-
schlossen hat, aber immer noch fiir die
Zimmervermietung genutzt wird. Die
inzwischen 80-jdhrige Marianne ist
noch immer die riistige Chefin im Haus
und wird tatkrédftig von Tochter Susi
und ihrem Mann Wolfgang unterstiitzt.

T 45 Jahre Wohlfghlhaus Marianne

Mit den Kuchen und Torten ist das Café
Marianne ldngst Legende, Zimmer und
Wellness gibt es auch schon seit iiber 20
Jahren. Jiingstes Kind ist das ,,Tischlein
deck dich!“, 2020 als Antwort auf die
Corona-Lockdowns in der ehemaligen
Trafik bei der Auffahrt zum Kirchberg
eroffnet: Hier werden rund um die Uhr
in Automaten Torten und Mehlspeisen,
Getrédnke und Pikantes aus der eigenen
Kiiche geboten.

Wohlfiihlhaus Marianne

Strallengelstralle 2, 8111 Gratwein-Strallengel
Tel. 03124 51077, office@cafe-marianne.at,
www.cafe-marianne.at

GK" Doris Dirnberger

GR" Petra Koller

GR Robert Kdppel

Lydia Mihajlovic

Bgm. Harald Mulle

GR™ DI Iris Heher-Milkowits
GR Achim Zederbauer

Lydia Mihajlovic startete die Pflegeagen-
tur im Dezember 2021. Die gebiirtige
Grazerin mit serbokroatischem Famili-
enhintergrund zog vor fiinf Jahren mit
ihrer Familie nach Gratwein-Stral3engel.

Die eigene Oma als Pflegefall und eine
Tante, die selbst lange als 24-Stun-
den-Pflegerin titig war, waren der Aus-
16ser, selbst eine Vermittlungsagentur
zu griinden. Allerdings nicht irgendeine:
Lydia Mihajlovic hat in ihrem Umfeld er-
fahren miissen, dass bei der 24-Stun-
den-Pflege das Soziale nicht immer im
Vordergrund steht. Fiir sie gilt daher:
,»Pflege soll und muss fiir die Familien

[Z0 24-Stunden-Pflege von Lydia Mihajlovic

leistbar sein, parallel dazu miissen die
Pflegekrifte fair bezahlt werden“. Die
von ihr vermittelten Pflegerinnen kom-
men primdr aus Kroatien, verfiigen iiber
mehrjdhrige Berufserfahrung und spre-
chen gut Deutsch.

Lydia Mihajlovic

Tel. 0676 3431825
lydia.mihajlovic@outlook.com
www.personenbetreuung.eu.com




GR Achim Zederbauer
GR" Petra Koller

GR Robert Képpel
Christine Hierzmann
Bgm. Harald Mulle
GR" DI Iris Heher-Milkowits
GK" Doris Dirnberger

Newcomer & Jubilare

Christine Hierzmann (Marktcafé Gratwein)

Das Marktcafé im Herzen Gratweins,
seit dem Jahr 2011 von Christine Hierz-
mann gefiihrt, schloss am 25.3.2023.
Das Haus selbst kann auf eine lange Tra-
dition verweisen: Ab dem Jahr 1750 war
es Heimstédtte von Bickereien, zuletzt
der Bickerei Dietrich, und auch Christi-
ne Hierzmann versorgte im Café die
Nachbarschaft mit Brot und Gebaick der
Béckerei Leitner. Unter ihrer Fithrung
wurde das Café rasch wieder zum belieb-
ten Treffpunkt der Gratweiner:innen
und ein echter Nahversorger, der mit fri-
schem Brot und Gebéick, Friihstiick,
Brotchen, Kaffee und Kuchen iiber eine

grofde Fangemeinde verfiigte. Ihr Brot-
chenservice wurde eifrig genutzt, auch
bei vielen Veranstaltungen in der Grat-
weiner Mehrzweckhalle.

Wir wiinschen Frau Hierzmann Gesund-
heit und alles Gute fiir ihren Ruhestand.
Frau Hierzmann bittet uns, ihren ehe-
maligen Gisten herzlichen Dank fiir
deren langjéhrige Treue auszurichten.

Marktcafé Gratwein
Hauptplatz 2
8112 Gratwein-Strallengel

GR Achim Zederbauer

GR Robert Képpel

GK" Doris Dirnberger
Stefan Oswald, MSc.

Bgm. Harald Mulle

GR" DI Iris Heher-Milkowits
GR" Petra Koller

[E0 Geologiebiro Stefan Oswald, MSc.

Stefan Oswald, gebiirtiger Grazer und
seit vier Jahren gliicklicher Horgaser,
studierte an der Grazer Karl-Fran-
zens-Universitidt Erdwissenschaften
(Geologie) und eroffnete voriges Jahr
sein eigenes Biiro.

Nach dem Studium sammelte er zu-
nichst Berufserfahrung bei einem Gra-
zer Ziviltechniker, seit nunmehr sechs
Jahren unterrichtet er Geotechnik an der
HTL Leoben. Mit seinem eigenen Biiro
bietet er nun seine Leistungen als zuver-
lassiger und sehr personlich agierender
Sachverstdndiger an. Seine Profession
erfasst alles rund um den Bau: von der

Untergrunderkundung, dem Baugrund-
gutachten bis hin zu Konzepten zur Sta-
bilitdt von Béschungen und zur Verbrin-
gung von Oberflichenwéssern etwa
durch Sickerschichte.

Geologiebiiro Stefan Oswald, MSc. e.U.
Horgas 236; 8103 Gratwein-Strallengel
Tel. 0680 3025035
office@geologie-oswald.com
www.geologie-oswald.com

GR Robert Kdppel
Klementine Zotsch
GR" Petra Koller

Bgm. Harald Mulle

GR Peter Rabensteiner
GR Achim Zederbauer

KT 50 Jahre ,, Jagawirtin” Klementine Zotsch

Seit 50 Jahren fiihrt Frau Klementine
Zo6tsch das Wirtshaus Jagawirt auf der
Kehr, selbst feiert sie ihren 75er. Das
Wirtshaus wurde zuerst von ihrem Vater,
dann von ihrer Mutter geleitet und blickt
selbst auf 65 Jahre Geschichte zuriick. In
der Kiiche steht ein grofer holzbefeuer-
ter Herd, die Stuben sind gemiitlich und
Klementine Zotsch ist eine herzliche
Gastgeberin, bei Bedarf unterstiitzt von
Schwiegertochter Melanie und Tochter
Alexandra. Warm ausgekocht wird nur
auf Vorbestellung fiir Gruppen ab fiinf
Personen: Schweinsbraten, Schnitzel
und Hendl sind ihre Spezialitdten. Fiir

alle anderen gibt es eine ziinftige Brettl-
jause, die Zutaten kommen grof3tenteils
aus der eigenen Landwirtschaft. Mit den
Offnungszeiten hat es Frau Zétsch nicht
so: ,Eigentlich bin ich eh immer da,
hochstens einmal eine Stunde weg zum
Einkaufen.”

Jagawirt

Kehr 23,8103 Eisbach

03124 52100

Offnungszeiten:

Mo. = So. 9 = 19 Uhr (manchmal auch langer)




In unserem gut beschatteten
Gastgarten mit Palmen,
Oliven- und Zitrusbdumen
lassen sich schone Sommer-
tage wunderbar geniefien.

Unter den Telefonnummern

03124 52311 oder
0664 1993565

kénnen Sie sich von Montag bis
Sonntag von 11:00 bis 21:00 Uhr
alle Gerichte unserer Karte

L e zustellen lassen.

Wir legen Wert auf Qualitt! Gerne nehmen wir auch Ihre
Alle unsere Zutaten sind
6sterreichische Markenware.

Verpassen Sie nicht unser
Sommer-Grillen jeden zweiten
Samstag, Start am 3. Juni.
Live-Musik mit Multiinstrumen-
talisten Alex Schrettl am:

03. Juni

15. Juli

12. August

14. Oktober Oktoberfest

09. Dezember Xmas-Party

Tischreservierung und Wiinsche
furs Catering entgegen.

Unsere Speisekarte umfasst:
Hauptspeisen (Wiener Schnitzel,
Cordon Bleu, Chicken Wings &
Nuggets), Pizzen (neben den
Klassikern auch mexikanische . ; -mp Stare
Pizzen und Pizza-Stangerl),
Pasta (Spaghetti und Penne),

e

Wir haben fir Geburtstagsfeiern,

Einfach =] O Hochzeiten und andere Feste in-
Kebap, B 4D ‘ online % 2 | door fOr rund 30 Personen Platz,
€bap, Burger und Desserts. dazu kommt noch der Gastgar-

bestellen! %ﬁ J

ten fOr rund 250 Personen.

PIZZERIA KULTURKELLER _ 5
SchulstraBe 1, 8111 Gratwein-StraBengel \N\N.p\zze ~kultur kelle.,:&9
(gegeniiber dem Gemeindeamt) «

Tel. 03124 52311, 0664 1993565
Geoffnet Mo.-So. von 10-22 Uhr

O



GR Achim Zederbauer
GR" DI Iris Heher-Milkowits
GR Robert Képpel

Marlies Menapace

Bgm. Harald Mulle

GK™ Doris Dirnberger

GR" Petra Koller

Seit 2016 fiihrt Waltraud Pinter-Schon
ihr Studio fiir Manikiire, FuRpflege,
Haarentfernung und Detox in der Plan-
kenwartherstraRRe. Nun teilt sie sich die
Rédumlichkeiten mit Marlies Menapace,
die selbst iiber 20 Jahre Erfahrung in
klassischer und medizinischer Ful3pfle-
ge und Manikiire gesammelt hat.

»Aber irgendwann ist es dann einfach
Zeit geworden, mit der Selbststdndig-
keit eine neue Herausforderung zu su-
chen“, erldutert die Neo-Unternehmerin,
und erginzt: ,,Ich danke Waltraud Pin-
tar-Schon fiir die Moglichkeit, ihr Stu-
dio nun gemeinsam zu nutzen.“ Die ge-

Newcomer & Jubilare

LZ0 Marlies Menapace (Pedikire, Manikire)

biirtige Deutschfeistritzerin lebt seit 14
Jahren in Gratwein-StrafSengel und freut
sich, ihr Wissen, das sie im Zuge zahlrei-
cher Aus- und Fortbildungen gesammelt
hat, in den Dienst ihrer eigenen Kundin-
nen und Kunden zu stellen.

Marlies Menapace, Natiirlich Schon
Plankenwartherstralle 34/2

Tel. 0676 9661352, termin@studio-schoen.at
www.studio-schoen.at

Termine nach telefonischer Vereinbarung!

Gerhard Slepcevic

37 Jahre lang fithrte Gerhard Slepcevic
gemeinsam mit seiner Gattin Christa
Fahrengruber die ,,Courage®. Der kleine
Laden gegeniiber von Radsport Janger
16ste mit seinem ganz eigenen Geruch
bei vielen, die in Gratwein zur Schule
gingen, Kindheitserinnerungen aus.
Denn er setzte sich aus Papierwaren,
siifen und sauren Zuckerln zusammen.
Insgesamt war die Courage Fachgeschift
fiir Papierwaren, Geschenkartikel,
Schliisseldienst und Schuhreparaturen.
Lange suchte Gerhard Slepcevic jeman-
den, der das Geschift iibernehmen
wiirde, leider vergebens. Irgendwann

| EZEET Gerhard Slepcevic (,Courage”)

war es dann die Gesundheit, die ihn
davon iiberzeugte, das Geschift zu
schlieflen, das er lange iiber die Pension
hinaus betrieben hatte.

Wir wiinschen dem Ehepaar noch viele
zufriedene Jahre im Ruhestand und rich-
ten umgekehrt den ehemaligen Kundin-
nen und Kunden ein herzliches ,,Danke!“
aus.

GR Achim Zederbauer
GR" Petra Koller

GR" Dl Iris Heher-Milkowits
Karin Arm

Bgm. Harald Mulle

Petra Nost

GR Robert Koppel

GKin Doris Dirnberger

Am 12. Mai ging im OT Gratwein eine
Ara zu Ende: Petra Nost schloss die bei-
den Friseurgeschifte ,,Gertraud“ und
,Huber“. Die Geschichte des ,,Salon Ge-
traud“, den meisten als ,,Salon Paiser”
bekannt, begann mit der Er6ffnung des
ersten Geschifts durch Gertraud Harrer,
vormals Paiser, in Gratwein. Erster
Standort war ab 1974 die Adresse Haupt-
platz 9 (heute: Alpenverein), der zweite
ab 1979 die Judendorferstrafle 2 (heute:
Ordination Dr. Kasper), der letzte ab
2005 die Adresse Bahnhofstraf3e 4. Ger-
trauds Tochter Petra war 40 Jahre im
Salon titig, seit 14 Jahren als Geschéfts-

EEEE Frisor Gertraud und Frisiersalon Huber

fiihrerin mit drei Angestellten. Auch der
Herrenfriseur ,Huber“ mit seinem
schon historischen Ambiente und mit
Gernot Arm an den Scheren und Mes-
sern wird geschlossen, denn leider ist
eine wirtschaftlich erfolgreiche Fortfiih-
rung nicht mehr realistisch.

So bleibt Petra Nost nur ein trauriger
Abschied: ,,Ich danke meinem Team fiir
sein Engagement iiber viele Jahre hin-
weg und unseren Stammkundinnen und
Stammkunden fiir ihre Treue!“




IM@uLs
Anzeigen

Die folgenden Unternehmen sind

auf der Suche nach Fachkraften bzw.
Lehrlingen. Die gesetzeskonformen
Stellenausschreibungen und Detail-
informationen erhalten Sie direkt bei
den Unternehmen.

Kiichenhilfe mwrq)

Kiichenhilfe fiir 30 Stunden/Woche

Reinigungskraft @m/mwa)

25 bis 30 Stunden/Woche

Bewerbungen telefonisch unter 0664
2815601

oder per E-Mail an info@gh-
schusterbauer.at
Gasthaus-Gastehaus Schusterbauer
Horgas 49

8103 Gratwein-Strallengel
www.gh-schusterbauer.at

Buchhalter:in

Lohnverrechner:in

Zur Erganzung unseres Teams in
unserer Kanzlei in Gratwein-
StraBBengel zum sofortigen Eintritt
in Voll- oder Teilzeit.

Resultatio Steuerberatung GmbH
Mag. Reinhard Kager

Gratweiner Stralle 8

8111 Gratwein-StralRengel

E-Mail: office@resultatio.at

Servierkraft @mmw)

Kiichenhilfe @mmw)

Zur Verstarkung unseres Teams
ab sofort fiir Voll- oder Teilzeit.
Entlohnung nach Kollektiv, Uber-
zahlung bei Qualifikation moglich.
Mostschenke Horgasbauer
Familie Movia

E-Mail: harald.movia@gmail.com
Tel. 0664 8370440

Maler:in — Facharbeiter:in

fiir 38,5 Std./Woche,
Bezahlung It. Kollektivvertrag
(Uberzahlung méglich)

Vorraussetzungen:

LAP, Fuihrerschein B, selbststandiges
Arbeiten, Teamfahigkeit und gute
Deutschkenntnisse

die Farbnische

Helmut Kirschner
Gewerbepark 1

8111 Gratwein-StralRengel
0676 5446075
helmut.kirschner@aon.at

Biiromitarbeiter:in

mit technischem Verstandnis
Fenster - Tiiren — Sonnenschutz
Robert Koppel

Kontakt: Robert Koppel

Tel. 0664 5354065
office@rk-fenster.at
Murfeldstrale 10

8112 Gratwein-Stralengel

Marktplatz

Lehrling Gastr iefach /-frau

Kiichenhilfe mmwrq)

Voll- oder Teilzeit ab August 2023
Lammer
Gasthof-Pension-Kegelbahnen
Bewerbungen telefonisch

unter 03124 51084-10

oder per E-Mail an
lammer@judendorf-strassengel.at

Bautechnische Zeichner:in

Vollzeit oder Teilzeit,
vorzugsweise mit HTL-Abschluss

Mach & Partner ZT-GmbH

Néhere Infos auf unserer Homepage
www.mach-partner.at

bzw. unter Tel. 03124 54452
Bewerbungen an

E-Mail: office@mach-partner.at

2 Servierkrafte mwa)

Zur Verstarkung unseres Teams:
1 Person fiir Vollzeit

1 Person fiir Teilzeit

Entlohnung nach Kollektiv,
Uberzahlung bei Qualifikation
moglich.

Pizzeria Kulturkeller

SchulstralRe 1

8111 Gratwein-Strallengel

Temiir Yilmaz, Tel. 0664 9177628
www.pizzeria-kulturkeller.at

@ Steildacher
@® Flachdacher
@ Spenglerarbeiten

@ Dachflachenfenster

@ Fassadenbau
® Um- und Neudeckung
® Terrassenabdichtungen
@ Reparaturen & Sanierungen

Feldgasse 23
8111 Gratwein-StralRengel
dachdeckerei@dach-schoen.at
www.dach-schoen.at

Michael Schén
+43 664 1819540

Andreas Schén
+43 664 9959187

Biiro
+43 3124 51154




IN 3 MINUTEN ZUM ERGEBNIS.

WAS IST IHRE
IMMOBILIE WERT?

Wir, von Papst Immobilien,

Zentrum

H.E.R.Z. ermitteln fir Sie den aktuellen

il

Veranstaltungen Marktwert |hrer Immobilie!

Gesundheitsvortrag

20.06.: Zellgesundheit, Omega 3 und essentielle Néhrstoffe. PATRICK FASSHUBER, BSC

Die Basis der Zellgesundheit.

19:00 Uhr im Vereinsheim 06 5[}8235331

Neue Seminare fir Mensch und Tier in der Praxis 8111 www.papst-immo.at

17.06.: Seelengefdhrten - Die Mensch-Tier-Beziehung ganz-
heitlich betrachtet

24. - 25.06.: Animal & Human Spirit - Energiearbeit nach der
9-Chakren-Lehre

30.09.: Intuitive Kommunikation mit Hunden - Kérperspra-
che und Tierkommunikation verbinden

Anmeldung bei Ulrike lllek
ulrike@zentrum-herz.at oder 0680 1265721
www.zentrum-herz.at

Ein lauer Sommerabend

ladt ein ...
zum Grillabend im gemitlichen Gastgarten

von 29. Juni bis 11. August

° Spezialitaten vom Holzkohlengrill
° Mediterrane Sommerkiiche
° Alpenlachs, Calamari & Garnelen

Gratwein-StraBengel
03124/51276

frcherwirT gawmmm—

Betriebsurlaub vom
HOTEL - RESTAURANT 13.8. bis 28.8.2023
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Neu in unserer Gemeinde:

Cities App fur alle!

Um alle Angebote der Gemeinde vom Millkalender Gber Veranstaltungen bis hin zu den Angeboten der
Gastronomie und des Handels schnell und einfach verfigbar zu machen, bieten sich Apps an, mit denen
man sich unabhéingig von Zeit und Ort via Handy informieren kann. Lange gab es fir Gratwein-Strafiengel
die ,Daheim”-App, die nun durch die wesentlich modernere und zeitgemdfie , Cities App” abgeldst wird.

Fiir alle Nutzer:innen steht die Cities-App kostenlos zur Verfii-
gung, nach der Installation sind Name, Alter, E-Mail-Adresse
und Ort anzugeben. Dann kann man nicht nur Gratwein-Stra-
Rengel, sondern auch viele andere Gemeinden als Ort von Inte-
resse auswihlen. Uber die Auswahl von Push-Nachrichten
kann man selbst definieren, zu welchen Themen die App von
sich aus Nachrichten iibermittelt - etwa die aktive Ankiindi-
gung einer Miillentleerung oder eines Konzerttermins.

Werbemaglichkeiten fiir Vereine

Das Basisangebot der App besteht aus den Informationen der
Gemeinde wie Miilltermine und Gemeindeveranstaltungen.
Auch alle Vereine und Biirger:innenbeteiligungsgruppen kon-
nen Termine und Informationen kostenlos in der App verbrei-
ten.

eine Abfubr. 3\'@-_.}-

Werbemaoglichkeiten fiir Unternehmen

Alle Unternehmen haben die Moglichkeit, iiber eine Jahresge-
biihr von EUR 375,- exkl. und einem Zugangscode selbst Infor-
mationen wie Veranstaltungen, aktuelle Meniikarten, Sonder-
angebote etc. zu platzieren. Ob man Postings tdglich, wochent-
lich oder seltener veroffentlicht, spielt dabei keine Rolle, auch
lasst sich diese Werbung ohne Mehrkosten auf Nachbarge-
meinden ausweiten.

Ak
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Um als Verein oder Unternehmen aktiv zu werden, muss man
in der App im Menii den Punkt ,,Cities Seite beantragen® wih-
len und den Anweisungen folgen!

Wo findet man die Cities APP?

Mit dem Suchbegriff ,,Cities App“ ist die App sowohl im Goog-
le Playstore fiir Android als auch im Apple App Store rasch ge-
funden, die Installation benétigt nur wenige Sekunden.

% 2 pp Store == AppGallery

Natiirlich lasst sich Cities App

auch am PC nutzen: Unter der Website
www.citiesapps.com sind alle
Informationen der App auch am
Standrechner abrufbar.

2 —




Fachausschuss fiir Wirtschaft und Arbeit

Fachausschuss fiir Wirtschaft und Arbeit

Obmann:
GR Robert Koppel (SP0)
Tel. 0664 5354065

GR Wilhelm Gutmann (SPO)
w.gutmann@edvworld.com

GR" Petra Koller (OVP)
pkoller@gmx.at

robert.koeppel1@gmail.com

Obmann-Stv.
GR Erwin Weingrill (SP0)
erwinweingrill@gmx.at

GR™ Martina Auer (SP0)
martina-auer@gmx.net

Schriftfiihrer:
GR MMag. Martin Stadler
(OvP)

GR Dipl.-Ing. Thomas
Frewein (SPO)
thomas@frewein.at

Gl GO
GR" DI Iris Heher-Milkowits m GR Achim Zederbauer (FP0)
(GRUNE) |- achim.zederbauer@gmx.at
iris.heher-milkowits@gruene.at L
"@J‘r\.

IMPULS-Formulare

Wichtig fir Unternehmer:innen!

Auf der Gemeindewebsite finden Sie die Formulare fUr:

¢ den kostenlosen Eintrag im Unternehmensverzeichnis

o die Inserat-Buchungen zu den von der Marktgemeinde
geférderten Tarifen (siehe auch Seite 4 im Magazin)

o die Anmeldung zum Newsletter, der Uber aktuelle
Wirtschaftsthemen aus der Gemeinde und die néchsten
Ausgaben des Impuls-Magazins informiert

Den QR-Code fuhrt Sie zu
www.gratwein-strassengel.gv.at/
buergerinnenservice/wirtschaft

wo Sie die genannten Formulare unter
Wirtschaftsmagazin IMPULS finden.

Das niichste IMPULS-Magazin ...

... Anfang September 2023 widmet sich den Themen:
Medizin, Gesundheit, Pflege, Therapie, Piidagogik,
Wellness, Schonheit und Tiere

Bis dahin brauchen wir von Ihnen:
o Als neues Unternehmen:
Ihre Daten fiir den Gratiseintrag im Verzeichnis
o Ihren Hinweis am ,,Marktplatz“
(Stellenangebot, Geschiftsraumvermietung)
o Jhre Inseratenbuchung
Kontakt: Marktplatz (Jubilien, Anzeigen)
Wiinsche oder Fragen zu IMPULS-Themen
Werbeagentur Kerstein: Mina Kerstein
Tel. 0699/12602069, office@kerstein.at
Kontakt: Unternehmensdaten & Inserate
Theresa Reichart, Marktgemeinde-Offentlichkeitsstelle
presse@gratwein-strassengel.gv.at

Lehrlingsforderung fiir Betriebe

Die Gemeinde fordert die Ausbildung von Lehrlingen mit
Hauptwohnsitz in der Marktgemeinde Gratwein-Straengel
mit 350 Euro pro Lehrling und Jahr.

Fiir Lehrlinge, die nicht den Hauptwohnsitz in unserer Ge-
meinde haben, wird eine Férderung in der Hohe von 300 Euro
pro Jahr ausbezahlt.

Fiir einen ,,ausgezeichneten Erfolg“ erhilt jeder Lehrling aus
Gratwein-Straf3engel 70 Euro Belohnung.

Sprechstunden fiilr Unternehmer:innen

Ausschussobmann GR Robert Koppel bietet eigene Sprech-
stunden fiir Unternehmer:innen zu flexiblen Terminen an.
Um telefonische Voranmeldung im Gemeindeamt bei

Rebecca Leber unter 03124 51300-218 bzw.
leber@gratwein-strassengel.gv.at wird gebeten!

... im IMPULS-Magazin die von der Marktgemeinde geforder-
ten Preise in Anspruch nehmen. So zahlen Sie fiir 1/8-Inserat
nur € 80 statt € 135, fiir ein 1/4-Inserat nur € 120 statt € 210,
fiir eine halbe Seite nur € 200 statt € 350 und fiir eine ganze
Seite nur € 400 statt € 680. Nutzen Sie dieses Angebot!

Mit dem IMPULS-Magazin erreiche Sie alle Haushalte!
Alle Formate, Preise und Buchungsinformationen
finden Sie auf der vorletzten Umschlagseite.
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Die Erhaltung der landwirtschaftlichen Betriebe ist der
Gemeinde ein besonders Anliegen, sind doch abseits der
Siedlungszentren grofie Flichen des Gemeindegebiets
Felder, Wiesen, Weidefltichen und Wélder. Um diesem An-
spruch in der Praxis gerecht zu werden, bestehen vielfiil-
tige Unterstiitzungen fir landwirtschaftliche Betriebe.
Hier eine Ubersicht iber die bestehenden Férderungen.

Tierzuchtforderung (Besamungszuschuss)

e Gefordert wird das Halten von weiblichen Rindern, Ziegen,
Schweinen, Schafen und Pferden mit der Ubernahme der
Landesabgabe in der Hohe von € 22,- plus € 50,- pro einge-
tragener Zuchtstute der Rassen Haflinger, Warmblut und
Noriker.

e Der Zuschuss betrégt jahrlich € 50,- pro weiblichem Rind,
welches dlter als 18 Monate ist.

Der Zuschuss bei Schafen, Ziegen, und Schweinen ist wie folgt:

o Ab 40 deckfihigen Tieren wird einmal jahrlich der erzielte
Durchschnittspreis bei der mdnnlichen Zuchttierversteige-
rung des ansuchenden Muttertierhalters ersetzt (Preis
rund € 1.200,-).

e Beiweniger als 40 Muttertieren erhilt der Muttertierhalter
die Hilfte des erzielten Durchschnittspreises.

e Der Stichtag fiir die Voraussetzungen der Forderung (Hal-
tung in der Marktgemeinde Gratwein-Straf3engel, Alter) ist
jeweils der 1. Janner.

Fiir diese Férderung werden durchschnittlich etwa € 55.000,-/

Jahr aufgewendet.

Kulturlandschaftsheitrag

Der Kulturlandschaftsbeitrag (jahrlicher Aufwand rund
€50.000,-) wird bei der ordnungsgemafRen Pflege forderfahi-
ger Flachen gewdhrt, insbesondere solchen Fldchen, die an
offentliche Stralen angrenzen. Die Hohe ist abhéngig von den
anerkannten Erschwernispunkten gemiR Mehrfachantrag.

e Landwirtschaftlich bewirtschaftete Flichen von 0,5 bis
2,0 Hektar erhalten einen Fixbetrag von € 180,- einmal
jahrlich.

o Flidchen mit mehr als zwei Hektar erhalten zusétzlich einen
Betrag abhéngig von den anerkannten Erschwernispunk-
ten gemdld Mehrfachantrag (Ausgleichszulage) wie folgt:
000 bis 090 Punkte: € 13,-, 091 bis 250 Punkte:
€ 26,-, 251 bis 468 Punkte € 34,- jeweils je Hektar.

rd“\mr# ’étht
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e Liegt der Hauptwohnsitz nicht in der Marktgemeinde
Gratwein-StrafSengel, wird ausschlief3lich die Flachenpra-
mie ausbezahlt.

e Almfldchen, welche nicht im Mehrfachantrag beriicksich-
tigt sind, werden gesondert mit einem Hektarsatz von
€ 18,- ohne Fixbetrag gefordert.

e Ufer-, Gewisser- und Teichflichen sowie forstwirtschaftli-
che Flachen werden nicht gefordert.

e Gartenflidchen laut Grundbuch sind gesondert durch den
Ausschuss zu bewerten.

Tierkdrperverwertung
Fiir die Falltierentsorgung fiir verendete Tiere werden jihrlich
rund € 15.000,- verwendet.

Tierseuchenkassenbeitrag

Von Tierbesitzern ist fiir jedes Rind jahrlich ein Kassenbeitrag
in der Hohe von € 0,90 fillig. Dieser wird von der Marktge-
meinde ibernommen. Aufwand: rund € 1.500,- jahrlich

Forderung fiir Hofzufahrten

e Der Winterdienst wird von der Marktgemeinde kostenlos
iilbernommen.

e Bei Sanierung, Asphaltierung oder Neuanlage werden 20 %
der Nettobaukosten iibernommen (Voraussetzung ist die
Forderung durch das Land Steiermark).

Griideraktion

Beim Griddern werden Schotterstraen aufgerissen, um Be-
wuchs und Schlaglécher zu entfernen und anschlieRend wie-
der zu planieren. Diese Graderaktion wird fiir geschotterte
HofzufahrtstrafRen alle zwei Jahre durchgefiihrt und bean-
sprucht ein Budget von rund € 35.000,-.

Wasser und Kanal

Auch die Errichtung von Wasserversorgungs-, Abwasserent-
sorgungs- und UV-Entkeimungsanlagen wird von der Gemein-
de gefordert.

Jagdgesellschaften

Fiir unsere vier Jagdgesellschaften in Judendorf-StraRengel,
Gratwein, Eisbach und Gschnaidt besteht eine Vereinsforde-
rung, nicht zu verwechseln mit der Jagdpacht, die an die
Grundbesitzer:innen der Jagdflidchen ab einer MindestgrofRe
von einem Hektar ausbezahlt wird!

Foto: DER02084/iStock



Gemeinsam helfen mit der Sozialkarte

Mit der Einfiihrung der Sozialkarte hat die Marktgemein-
de Gratwein-Strafiengel ein wertvolles Instrument ge-
schaffen, um sozial benachteiligten Einzelpersonen und
Familien den Zugang zu Sozialleistungen der Gemeinde zu
vereinfachen. Nun bitten wir Unternehmen und Vereine,
sich ebenfalls zu beteiligen!

Was ist die Sozialkarte?

Wer aufgrund seines geringen Einkommens Anspruch auf So-
zialleistungen der Marktgemeinde Gratwein-Straf3engel hat,
musste bisher fiir jede einzelne Unterstiitzungsleistung mit
Meldedaten und Einkommensnachweisen ins Verwaltungs-
zentrum kommen und einen Antrag stellen. Mit der Sozialkar-
te geniigt es, diesen biirokratischen und emotional belasten-
den Akt nur einmal im Jahr zu absolvieren.

Wer kann noch helfen?

Bediirftigen Menschen zur Seite zu stehen, ist nicht nur Aufga-
be der Politik, sondern der gesamten Gesellschaft. Wir suchen
daher Unternehmen und Vereine, die ebenfalls bereit sind, zu
helfen. Wir bitten Sie, uns mit echten Hilfsangeboten zu unter-
stiitzen und freuen uns auf ihre Kontaktaufnahme unter der
E-Mail: sozialkarte@gratwein-strassengel.gv.at
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Uber die genauen Férdermodalititen kénnen Sie sich gerne
auf unserer Website unter https://gratwein-strassengel.gv.at/
wirtschaft informieren.

Die Besitzer:innen einer Sozialkarte werden halbjéhrlich iiber
aktuell nutzbare Vergiinstigungen informiert. Wir bedanken
uns sehr herzlich fiir Ihre Beteiligung an dieser MafSnahme,
mit der wir gemeinsam etwas tun, um finanzielle Sorgen zu
lindern und Personen in finanziellen Krisen die Teilnahme
am sozialen Leben zu erleichtern!

In Rein bieten sich viele Mogllchkelten, einen
wunderschénen Sommertag zu verbringen:

GenieBen Sie die Natur auf einem der vielen Wanderwege
Lassen Sie lhre Kinder am Waldwichtel-Spielplatz toben
Besichtigen Sie das Stift Rein (auch mit Fiihrung)

Starten Sie mit dem Mountainbike auf der ,,Nordrunde”

. und dann ladt Sie unser schoner Gastgarten mit direktem
Bllck auf das Stift zum Verweilen und Entspannen ein.

Das Team der Stiftstaverne verwohnt Sie mit
regionalen Késtlichkeiten und den Aromen der Saison!

Stiftstaverne
Stift Rein

Rein 4, 8103 Gratwein-StraBengel
Markus Schaffer e Tel.0677/61810518
www.stiftstaverne-rein.at ¢ [flstiftstaverne
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“Sionale prod"
Die Genuss-Automaten
im Gewerbezentrum Lammer
neben dem Arztezentrum beim Lift
bieten Fleisch, Eier, Milchprodukte,
Torten, kuhle Getranke
und vieles mehr!

DER BAUERNHOF

16 Gewerbezentrum Lammer, Gratweiner Strale 21, 8111 Gratwein-StraBengel




Mit dem Reparaturbonus erhalten Privatpersonen eine Férderung von bis zu 200 Euro fir die Reparatur von
Elektro- und Elektronikgerdten und/oder bis zu 30 Euro fiir die Einholung eines Kostenvoranschlags bei

teilnehmenden Partnerbetrieben. Die Forderung wird direkt bei Bezahlung der Rechnung unter Vorlage
eines Bons fir eine Reparatur und/oder fir einen Kostenvoranschlag abgezogen.

Ziel der Forderung ist es, die Anzahl der Reparaturen von Elek-
tro- und Elektronikgeriten in Osterreich zu steigern. Die For-
derung ist finanziert aus Mitteln der Europdischen Union -
NextGenerationEU.

Was kann gefordert werden?

Gefordert wird die Reparatur und/oder der Kostenvoranschlag
fiir Reparaturarbeiten von Elektro- und Elektronikgeriten,
welche iiblicherweise in privaten Haushalten verwendet wer-
den. Das sind Gerite, die mit Netzkabel, Akku, Batterie oder
Solarmodulen betrieben werden.
Ausgenommen von dieser Forderung sind unter anderem:
o PKWs, Hybrid- und Elektroautos
e Gerite, welche fiir die Inbetriebnahme nicht erneuerbare
Energiequellen wie Erdgas, Benzin oder Diesel benétigen
e Gerite, welche Strom produzieren, jedoch nicht durch
Strom betrieben werden
o Leuchtmittel
o Waffen

Generell von der Forderung ausgeschlossen:

Reparaturdienstleistungen, fiir welche ein Anspruch auf Er-
satz von Dritten besteht (z.B. bei Versicherungen) und fiir Re-
paraturen, welche im Rahmen von Garantie- und Gewéhrleis-
tungsanspriichen durchgefiihrt werden. Service- und War-
tungsarbeiten stellen keine Reparaturen dar und sind daher
ebenso nicht forderungsfihig.

Forderbare Kosten

o Arbeitszeit (inkl. Anfahrtskosten)

e Materialkosten

o Versandkosten bei Material- und Ersatzteilbestellungen

Foto Melanie/Pixabay

www.reparaturbonus.at

Folgende Unternehmen sind auf der Homepage
des Reparaturbonus in Gratwein-Strafiengel gelistet:

Georg Freidl

Heim-Biirobedarf

Strafienglerstrafie 1, 8111 Gratwein-Strafiengel
Tel. 03124 21704, www.freidL.it

EDVworld Wilhelm Gutmann

Heim-Biirobedarf, Unterhaltungselektronik und Spielzeug
Roseggerallee 10/2/9, 8111 Gratwein-Strafiengel
www.edvworld.com

Handyshop.cc telecommunication GmbH
Smartphone, Handy, Uhren

Filiale Gratwein

Murfeldstrafie 6, 8112 Gratwein-Strafiengel

Gollinger Haustechnik

Haushalt

Schulstrafie 1, 8111 Gratwein-Strafiengel
www.gollinger.info

Red Zac Harald Kogler

Haushalt, Unterhaltungselektronik und Spielzeug
Anton-ScherUbel-Gasse 1, 8112 Gratwein-Strafiengel
www.redzac.at/kogler
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OUre LePensmitte

0b Lebensmittelhandel oder Gastronomie: Hier sind die Preise noch
deutlicher gestiegen als die durchschnittliche Inflation.

Die Handelsketten schieben die Ursache gerne auf die Lebensmittel-
industrie, diese wieder auf die erhohten Energie- und Personalkos-
ten in der von maschineller Produktion geprdgten Herstellung und
auf die extrem gestiegenen Kosten fir den Betrieb von Glashdusern.
Wir fragten in unseren kleinen Geschdften und bei Wirtsleuten nach,
wie es ihnen mit den gestiegenen Kosten geht.

swald Felix GbR,

o: Heidloss



Lebensmittel

lle erziihlen uns, dass sie von Beginn der Teuerungswelle im Frihjahr 2022 an

versucht haben, erste Preissteigerungen da und dort erst gar nicht an die

Kundschaft bzw. die Gdste weiterzugeben. In der Gastronomie firchtete man,
dass die Gdste zu Hause bleiben kdnnten, Liden wie die Fleischerei Rinner oder der
Genussladen in Gratwein sorgten sich, dass ihre Kund:innen ganz zu den
Handelsketten abwandern wirden. Eingetreten sind diese schlimmsten Befirchtungen
nicht, aber der Preis dafir ist hoch: Die kleinen Gewerbebetriebe verdienen selbst

immer schlechter.

~

Beispiel (1) Fleischerei Rinner

Das Ehepaar Rinner rechnet vor, dass ihr Fleisch im Einkauf rund 20 % teurer gewor-
den ist. Dazu kommen erhohte Stromkosten fiir den Betrieb der Kiithlanlagen und
der Gerite fiir die Erzeugung der Wurstwaren, selbst das Holz fiirs Selchen wurde
empfindlich teurer. Woriiber sie sich wirklich beschweren, sind die Mogelpackungen
bei vielen Produkten: So ist der Sauerkrautkiibel von 10 auf 9 kg geschrumpft, im
Margarinebecher sind statt 500 nur mehr 400 g drin. Das Ehepaar ist sich einig:
Mogelpackungen sind unfairer als Preiserh6hungen.

Die genannten Preissteigerungen werden nur teilweise an die Kund:innen weiterge-
geben, im schnitt ist man selbst nur um rund 10 % teurer geworden. Moglich ist das
nur durch Selbstausbeutung, man verdient also selbst weniger.

Beispiel (2) Genussladen Gratwein

Brigitte Kletzenbauer hat lange versucht, ihre Preise nicht zu erhéhen, um ihre
Kundschaft nicht zu verschrecken. ,,Das ist mir aber fast auf den Kopf gefallen, weil
die eigenen Zahlen nicht mehr gestimmt haben. Ich war wirklich gezwungen, mit den
im Wochentakt félligen Preissteigerungen im Wareneinkauf mitzugehen“, erzdhlt
sie. Dazu kommen noch gestiegene Energiekosten, die vor allem bei den Kiihlgerédten
schlagend werden und in Folge die gestiegenen Personalkosten. Dankbar ist sie ihrer
Vermieterin, die die ganze Zeit iiber die Indexanapassungen des Mietzinses nicht
vollzogen hat.

Preiserh6hungen sind fiir die Kund:innen immer schwierig, ist doch das Preisniveau
der Bio-Artikel grundsitzlich bereits héher — auch wenn man dafiir ganz andere
Qualitdten erhilt als bei konventionellen Lebensmitteln. Umso mehr gilt dies fiir
regionale Produkte, die direkt von Landwirt:innen geliefert werden. Brigitte Klet-
zenbauer: ,,Handelsketten setzen ihre Lieferant:innen massiv unter Druck und kén-
nen Preise diktieren. Wir und unsere Kund:innen hingegen bezahlen faire Preise,
und die sind eben gestiegen.“

Wer in Spezialldden wie dem Genussladen einkauft, hat lingst gelernt, dass man
mehr und besser spart, wenn man Qualitdt kauft und dafiir auf das Wegwerfen von
Lebensmitteln verzichtet, die man zu viel gekauft hat. Immerhin landen in Oster-
reich jahrlich Lebensmittel im Wert von einer Milliarde Euro im Miill.
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CleyerHome4you

Auchhr Eigenhéim kann smart werden.

Wir bieten ﬁdf‘&!uge Lisungen ﬁrden Innen- sowle
auch fiir den AuBenbereich.

z.B. Optimierung des Energleverbrauchs, Helzungssteuerung,
Beschattung, Poolsteuerung, Sicherheit,
Gartenbewisserung,
sowle auch

Mini PV-Anlagen (Balkonkraftwerke)
Plug and Play fiir die Steckdose

Besuchen Sie jetzt unsere Website.
Kontaktieren Sie uns gerne via Mail oder Telefon.

www.cleverhomeqyou.at | office@cleverhomeqyow.at | +43 664 52 41 165
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Das niichste IMPULS-Magazin ... 7

... Anfang September 2023 widmet sich den Themen:
Medizin, Gesundheit, Pflege, Therapie, Piidagogik,
Wellness, Schonheit und Tiere

Bis dahin brauchen wir von Ihnen:
e Als neues Unternehmen:
Ihre Daten fiir den Gratiseintrag im Verzeichnis
e Ihren Hinweis am ,,Marktplatz“
(Stellenangebot, Geschiftsraumvermietung)
o Ihre Inseratenbuchung
Kontakt: Marktplatz (Jubilien, Anzeigen)
Wiinsche oder Fragen zu IMPULS-Themen
Werbeagentur Kerstein: Mina Kerstein
Tel. 0699/12602069, office@kerstein.at
Kontakt: Unternehmensdaten & Inserate
Theresa Reichart, Marktgemeinde-Offentlichkeitsstelle
presse@gratwein-strassengel.gv.a
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Weil’s allen so gut schmeckt!

Die einen kommen wegen unserer Backhendl

(aber unsere Kiiche kann natiirlich noch viel mehr),
weil die Suppe ehrlich und frisch gekocht ist, die Salate
resch sind und mit dem Kernél nicht gespart wird.
Dieanderen, weil sie Freunde zum Kartentippeln treffen
oder ein bissl Publikum fiir ihre steirische Harmonika
brauchen. Herzlich willkommensind alle!

. Barrierefrei @ Menii & Karte 9 Catering
e Zimmer o Spielplatz o E-Bikes

e Transport o Kultur & Natur

Neues fiir unsere kleinen Gaste!

Nach dem Essen, wenn die GroBen noch beieinander
sitzen und plauden, kdnnen unsere kleinen Gaste auf
dem mit neuen Geraten ausgestatten Spielplatz herum-
tollen oder ihre Geschicklichkeiterproben..und
sichdannmalwieder ,auf ein Eis“ blicken lassen. 'v%‘

Offnungszeiten

Mittwoch bis Samstag 8 -24 Uhr
Sonn-u. Feiertag 8 -22 Uhr
Montag u. Dienstag Ruhetag

Gasthaus-Gastehaus Schusterbauer
Horgas 49, Gratwein-StraBengel
Tel.03124 51768
info@gh-schusterbauer.at

www.gh-schusterbauer.at




Lebensmittel

Beispiel (3) Koglers Kirchenwirt

Der erfahrene Wirt legt klare Zahlen auf den Tisch: Plus 40 % beim Wareneinkauf -
beispielsweise 10 Liter Frittier6l um 75 statt um 29 Euro, monatliche Energiekosten
von 3.000 statt 1.200 Euro, plus 11 % bei den Personalkosten. Wobei: Beim Personal
stort ihn nicht die Inflationsabgeltung fiir die Angestellten, sondern dass auch Sozi-
alversicherung und Finanzamt ihre Einnahmen im gleichen Ausmaf3 erhGhen.

Im Gegenzug sind die Preise auf der Speisekarte nur um knapp tiber 10 % gestiegen:
Harald Kogler: ,,Das Wiener vom Schwein hat vor einem Jahr 12,90 gekostet, heute
sind es 13,90. Die Kostenwahrheit liegt wohl eher bei 60 Euro fiir dieses Gericht.
Auch fiir ihn gilt: ,Wir kleinen Unternehmer:innen verdienen weniger. Das kann
man kurzfristig den Gésten zuliebe machen, aber auf Dauer stellt sich wohl bei vielen
die Frage nach der Motivation bei viel Arbeit fiir immer weniger Geld.“

Beispiel (4) Fischerwirt

Wolfgang Reinprecht vom Fischerwirt verweist auf zwei wesentliche Punkte, warum
die Teuerungswelle die Gastronomie noch stérker trifft als Privathaushalte: ,,Da
wiren einmal die gestiegenen Personalkosten, vor allem aber kann man zu Hause
beim Lebensmittel- und Getridnkeeinkauf, etwa wenn das Geld am Monatsende
knapp wird, sparen, in Gastronomie hingegen muss man bieten, was auf der Karte
steht und natiirlich muss man seinem Qualitétslevel treu bleiben. Beim Personal
greift auch der Verweis auf die 10-%-Erhohung des Kollektivvertrags zu kurz, da in
Zeiten des Personalmangels der Kollektivvertrag lingst kein Maf3stab mehr ist.
Natiirlich versucht man auch beim Fischerwirt, Preiserh6hungen so sparsam wie
moglich weiterzugeben - etwa die Erhohung der Energiekosten um rund 80 %. Auf
Dauer ist es aber nicht haltbar, dass man als Unternehmer trotz der hohen Inflation
weniger verdient und keine Reserven mehr fiir zukiinftige Investitionen aufbauen
kann“, so Wolfang Reinprecht.

Beispiel (5) CLICK CLACK

Fand! zum Thema Teuerungen: ,,Es hilft ja nichts, wir miissen Waren einkaufen, die
Mitarbeiter:innen, Miete, Energie bezahlen, Riicklagen bilden und unsere Familien
erndhren. Nicht zu vergessen, ein Unternehmen muss frither oder spéter auch Ge-
winn machen. Ginge sich all das nicht aus, miisste man verniinftigerweise zusper-
ren.“ Eine starke Aussage, aber so einfach ist die Rechnung. Daher geht man im Click
Clack sehr offen mit dem Thema Preiserh6hungen um. Die Géste verstehen das und
schitzen, was sie im CLICK CLACK an Leistung erhalten: Angenehme Atmosphare,
kompetente, freundliche Kellner:innen, ein umfangreiches Zeitungsangebot, haus-
gemachte Speisen aus frischen Produkten von lokalen Lieferanten, keine Halbfertig-
oder Fertigprodukte, hochste Tribeka-Kaffeekultur, hervorragenden Prosecco, 24
Eissorten und vieles mehr.“

JETZT EINLAGERN'

ot

Baumschule Brennholz

Gernot Eib/

) Betriebsstéatten:
__ 8111 Gratwein-StraBengel, Gewerbepark
8130 Frohnleiten, Kiihau 4

Tel. 0664 / 43 05 281

Kaufen, wo’s wachst!
BERATUNG grofdgeschrieben!

8112 Gratwein-Straflengel, MurfeldstraRe 60

Tel. 03124 / 52 131

tégliches LIEFERSERVICE
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(7 CLICK CLACK

Treffpunkt fur urbane Gemeﬂer'mnen

Im August 2020, und damit kurz vor dem zweiten Coro-
na-Lockdown, eroffneten Philipp Loscher und Gerhard
Fandl das CLICK CLACK am Bahnhofplatz 3 in Gratwein als
hippe, trendige Weiterentwicklung und Alternative zum
kultigen, bestens etablierten Restaurant und Café Pur-
berg im Hilmteichschldssl, Graz.

Trotz der coronabedingten Riickschlidge - Gerhard Fandl: ,,Wir
haben in dieser Zeit aber auch viel gelernt!“ - liegt man aktuell
sogar iiber den selbst gesetzten wirtschaftlichen Zielen. Die
beiden Unternehmer verfolgen ihre Pline sehr geradlinig, und
das nicht nur im 6konomischen Sinn. Denn erstens gibt es
einen Finanzplan, zweitens eine klare Linie, wie das CLICK
CLACK funktionieren soll, die man langfristig und mit Durch-
haltevermogen verfolgt. Philipp Loscher: ,,Wir haben ausrei-
chend Erfahrung, um zu wissen, was funktioniert. Wir haben
einen 5-Jahres-Plan entwickelt, den wir nicht stur, aber doch

konsequent verfolgen.”

State of the art

So présentiert sich das CLICK CLACK vom ersten Tag an als
urban-zeitgemiRer Treffpunkt fiir Jedermann/-frau, der sich
von dem traditionell gepriagten Gastro-Angebot in der Region
abhebt. Mit diesem Ansatz gelang es, von Beginn an auch Gés-
tegruppen anzusprechen, die noch nirgends Stammgaste sind
und das besondere Ambiente schitzen. Mit dem bewussten
Verzicht auf eine traditionelle Bar-Theke wollte man den
Fokus unter anderem auf Familien mit Kindern und weibliches
Publikum legen: Das CLICK CLACK ist ein Lokal, in das eine
Dame auch ohne Begleitung abends auf einen Kaffee, Cocktail
oder Abendessen geht, ohne beim Eintritt gemustert zu wer-
den.

Corona-Lehren

Die wichtigste Lehre war der Aufbau eines Abhol- und Liefer-
services, verbunden mit der Suche nach méglichst nachhalti-
gem Verpackungsmaterial, dem Umbau der Angebote in eine
transportierbare Variante und die Entscheidung fiir die pas-

Eigentimer Gerhard Fandl (2. Reihe links) und Philipp
Loscher (rechts) mit einem Teil des CLICK-CLACK-Teams

sende Bestellplattform. Corona ist vorbei, dennoch gehen etwa
20 % der Mahlzeiten mit eigenem Lieferwagen und Zusteller
bis iiber die Grenzen unseres Talkessels hinaus. Sehr populédr
ist inzwischen auch das Brétchen- und Cateringservice fiir
Firmen- und Privatkunden. CLICK CLACK ,fingerfood“ gibt
es, dem Zeitgeist entsprechend, traditionell, vegetarisch und
vegan.

Genug Personal?

Dem in der Gastronomie weit verbreiteten Mangel an Arbeits-
kriften trotzt man im CLICK CLACK sehr gut, man bemiiht
sich, als attraktiver Arbeitgeber wahrgenommen zu werden.
»Sozialkompetenz ist das Zauberwort“, so Fandl. ,,Eine Kom-
bination aus leistungsgerechter Bezahlung, Wertschitzung,
Belohnung fiir besondere Leistungen und langjédhrige Betriebs-
zugehorigkeit sowie Einbettung in die CLICK-CLACK- und
Purberg-Familie. Gerhard Fandl: ,,Bei Einstellungsgespriachen
fragen wir, was jemand verdienen will und was er/sie bereit ist,



- AUS LIEBE ZUM BERUF,
" DER TRADITION UND
ZUSAMMENARBEIT MIT

sTEraAN SCHALK
BESTATTUNG wolr

Gratwein-StraBlengel

Bahnhofplatz 3
8112 Gratwein-Strallengel

Unsere neue Filiale befindet sich
direkt neben Blumen Posch.

Taglich von o0-24 Uhr

dafiir zu leisten. So sind neun unserer elf Mitarbeiter:innen in
Vollzeit beschiftigt und wir haben von Montag bis Sonntag
geoffnet. Beispiel gefillig: Alle unsere Kolleg:innen bekom-
men von uns den Christbaum geschenkt.“

Immer geoffnet

CLICK CLACK hat jeden Tag ge6ffnet, wo gibt‘s das noch?
Dazu Fandl: ,Wir sind Dienstleister, darin steckt das Wort -2 iy --
»dienen“. Wir dienen unseren Gésten, sind begeisterte Gastge- Gratwein-Stralfen ge| : Rem 24 Gschna Tols

ber und richten uns nach den Bediirfnissen unserer Giste. Wir - Gratkorn - Stiwoll = St. OSWé ld" bei -~
haben dann getffnet, wenn unsere Géste Zeit haben, zu uns zu
kommen - eben jeden Tag.“

Plankenwarth - St. Bartholoma - _u'nd:.'::_..
viele weitere Orte in der Steiermark

CLICK CLACK

Bahnhofplatz 3, 8112 Gratwein-Stralkengel

Tel. 03124 56 755, E-Mail: office@clilckclack.at, www.clickcklack.at \

Offnungszeiten: Taglich ab 8 Uhr, Friihstiick bis 11:30 Uhr; Sa., So., Fei. bis b e Sta tt U n g_WO | f- C O m
15:00 Uhr Kiichenbetrieb; Abholung und Lieferservice bis 21:00 Uhr (So., Fei.
bis 19:30 Uhr); Neu: Jeden Samstag ab 19:00 Uhr DJ-Musikprogramm
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Geheimtipp fir frisch gebratene Forellen

»Burgi’s Fischerhitte” in Meierhof ist seit vielen Jahren
ein Geheimtipp fir frisch gebratene Forellen. Von Gésten
aus der ganzen Region bis nach Graz und dariber hinaus
gestirmt, ist die Fischbraterei liingst so gut besucht,
dass fir den Besuch eine Reservierung dringendst zu
empfehlenist.

Dort, wo die Strafde durch die untere, mittlere und obere Schir-
ning schon bald zu Ende ist - also etliche hundert Meter nach
der Volksschule Schirning-Eisbach, steht an der rechten Stra-
Renseite Burgi’s Fischerhiitte. Hier werden von Ende Mai bis
Anfang September im 14-Tage-Rhythmus frische Forellen aus
den eigenen Becken auf den Grill gelegt. Fischbrater ist
Alexander, die Gistebetreuung liegt in den Hidnden der immer
frohlichen Burgi Stampler.

Das Gasthaus und die Fischerhiitte

Wie lange es die Fischerhiitte schon gibt? Walpurga Stampler,
von allen Burgi genannt, ritselt: ,,15 bis 20 Jahre werden es
schon sein, aber genau wissen wir das nicht mehr.“ Entstanden
ist die Idee beim Tratschen mit Gisten im Gasthaus Stampler.
,»Wir haben ganz klein angefangen und neben den kleinen Tei-
chen ein Zelt aufgestellt. Mehr als fiinf Stammgiste aus dem
Gasthaus waren da nicht, wir haben ja zu Beginn gar nicht ge-
glaubt, dass die Leute so gerne Fisch essen.“ Diese Fehlein-
schitzung beruhte auf der Erfahrung im nahen Gasthaus
Stampler, Burgis Ganzjahresangebot und Treffpunkt fiir die
Nachbarschaft. Ob und in welcher Form sie das Gasthaus noch
weiter betreiben kann, ist allerdings noch offen: Auch Burgi
Stampler wird nicht jiinger, ihre helfende Mutter ist nicht
mehr im Einsatz und Personal, insbesondere fiir die Wochen-
enden, ist bekanntlich kaum zu finden.

Das Genuss-Angebot

Zuriick zur Fischerhiitte: Die Jungfische kommen vom Igler in
Andritz und werden im Mirz eingesetzt, so wachsen sie in den

724 Becken direkt hinter der Hiitte heran. Ende Mai ist es dann so

weit, dass sie grof$ genug fiir die Kiiche sind. Damit ist auch die
Zahl der Fische limitiert, mehr als die 14-Tages-Termine gehen
sich nicht aus. Serviert werden die perfekt gebratenen Forellen
mit Erdédpfelsalat und Weilbrot. Da in den Gistegruppen
immer wieder Personen dabei sind, die zwar dabei sein wollen,
aber keinen Fisch essen, serviert man alternativ Bratwiirste —
hungrig nach Hause gehen muss niemand.



]
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Die Kapazititen des kleinen Grills sind beschrankt, mehr als
acht Fische gleichzeitig gehen sich nicht aus. Da in der Fischer-
hiitte mit Schonwetter-Gastgarten die Zahl der Sitzplitze ein-
geschrénkt ist, sollte man beim Reservieren auch eine Uhrzeit
vereinbaren, damit man nicht allzu lange auf die Kostlichkei-
ten warten muss. Burgi Stampler lobt ihre Giste: ,,Es ist so, wie
man sich das vorstellt: Die Leute machen einen Ausflug zu uns,
auch Kinder kénnen abseits der Straf3e spielen. Alle haben Zeit
zum Genief3en, niemand hat es eilig, die Geselligkeit steht im
Mittelpunkt!“

Termine 2023

Geoffnet ist Burgi’s Fischerhitte an folgenden Samstagen
jeweils ab 16 Uhr: 20. Mai, 3./17. Juni, 1./15./29. Juli; 12./26.
August, 9. September 2023

Reservierungen werden immer bis Donnerstag unter
der Telefonnummer 0676 6559849 entgegengenommen!

Burgi's Fischerhiitte, Walpurga Stampler

Meierhof 85 (Gasthaus-Adresse), 8112 Gratwien-Stralengel

Die Fischerhtte liegt gut sichtbar direkt an der Schirningstrale!
Tel. 0676 6559849

(DESULTATIO

Steuerberatung GmbH

Mag. Reinhard Kager

Unsere Leistungen:

Unterstiitzung und Beratung
in steuerlichen Angelegenheiten

Buchhaltung
Lohnverrechnung

Erstellung von Jahresabschliissen,
Bilanzen sowie Einnahmen- und
Ausgabenrechnungen

Erstellung von Steuererklarungen
Griindungsberatung

Nachfolge- & Ubergabeberatung
Umgriindung
Finanzstrafverfahren
Betriebspriifungen

Resultatio Steuerberatung GmbH
Gratweiner StraBe 8

A-8111 Gratwein-StraBengel

Tel. +43 (0)3124 50979 (Fax-DW: 9)
E-Mail: office@resultatio.at
www.resultatio.at
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(T stiftstaverne Rein g

Wirtshaus mit Ambiente

Dass das Stift Rein in sechs Jahren sein 900-jéihriges
Bestehen feiert, hat sich lingst herumgesprochen. Aber
auch die Stiftstaverne kann mit Gber 700 Jahren auf nicht
viel weniger Geschichte verweisen.

Markus Schaffer fihrt die altehrwirdige Taverne mit viel
Sinn fir regionale Kostlichkeiten, die Stiftshesucher:in-
nen ebenso wie den vielen Géisten nach Wanderungen und
Spaziergéingen schmecken.

Wirt Markus Schaffer selbst kam selbst im Jahr 2011 nach
Gratwein-Straf3engel, fiihrte ab November den Strafiengler
Kirchenwirt und tibernahm 2016 auch die Stiftstaverne. Nach
eineinhalb Jahren verabschiedete er sich vom Kirchberg - zwei
Gasthéuser parallel zu fithren, war dann doch zu viel, vor allem,
wenn man dann auch noch wochentags ein paar hundert
Meniis fiir Kinder in Schulen und Kindergirten bereitstellt.

Stiftshesuch, Kinderwanderung & Co.

Die Frage, welches Konzept er in der Stiftstaverne verfolgt, tut
Schaffer lachend ab: ,,Eigentlich hatte ich kein Konzept. Ich
habe einfach mit der Arbeit begonnen und geschaut, wie es
sich entwickelt.“ Und entwickelt hat es sich prachtig: Die Mi-
schung aus Einheimischen, Stiftsbesucher:innen und Ausfliig-
ler:innen sorgt dafiir, dass in der Stiftstaverne elf Mitarbei-
ter:innen beschiftigt sind, zehn davon Vollzeit. Durchaus auf-
fallig ist der hohe Anteil an Familien mit Kindern, die sich hier
verwohnen lassen. Wundern muss das nicht, denn zum einen
lasst sich das Spielen der Kinder am Gemeindespielplatz vom
Gastgarten aus beobachten, zum anderen ist auch der Prila-
tenweg als barrierefreier, kurzer Spazierweg ideal fiir einen
Ausflug mit kleineren Kindern. Daneben ist die Stiftstaverne
auch Treffpunkt fiir Sparvereinsmitglieder, die eine oder ande-
re Busgesellschaft, Familienfeiern und Teilnehmer:innen von
Pilzwanderungen. Nach Corona wieder aufgenommen hat
Markus Schaffer die Idee des ,,Wiirstelessens® zum Winteraus-
klang. Damit hat er eine jahrzehntelange Tradition seiner El-
tern vom Wirtshaus Horndler in Passail iibernommen, die
Wiirstel kommen entweder von seinen Eltern oder vom Passai-
ler Fleischhauer.

© Martin Hofler

Regionalitiit ist Trumpf

In der Kiiche ist Markus Schaffer darum bemiiht, regionale
Produkte frisch zu verarbeiten. Je nachdem, worum es geht,
kann man ,regional® als aus der Umgebung, aus der Steier-
mark oder aus Osterreich interpretieren. Wichtig ist jedenfalls,
Herkunft und Qualitit ernst zu nehmen, statt auf den billigs-
ten Preis zu schielen. Direkt aus der Umgebung sind beispiels-
weise Eier und Rindfleisch, Sifte kommen vom Fattingerhof,
der Fisch aus Weiz.




Rund um die Stiftstaverne

Spazierwege:

Der Prilatenweg ist ein einfacher, kurzer, barrierefreier und
damit auch kleinkinderfreundlicher Spazierweg. Mit etwas
mehr Kondition schafft man es durch den Miihlbachgraben
iiber den Kaschlsteig hinauf zur Mithlbacher Hiitte (6,4 km).
Vom Stift Rein bis zum LKH Enzenbach fiihrt der Kultur- und
Naturwanderweg (2,6 km). Ebenfalls kinderwagentauglich ist
der ca. 5 km lange Kinderrechte-Wanderweg.

stiftsbesuch:

Nutzen Sie die Moglichkeit der tiglichen Fithrungen, besichti-
gen Sie den alten Konventhof und buchen Sie Spezialfiihrun-
gen zur Baugeschichte, zum Barockmaler Joseph Amonte und
viele mehr. Das gesamte Angebot finden Sie unter www.stift-
rein.at!

Stiftstaverne Rein

Rein 4, 8103 Gratwein-Stralengel

Offnungszeiten: Mittwoch bis Samstag von 10 bis 20 Uhr,
Sonntag und Feiertag von 9 bis 18 Uhr, Montag, Dienstag Ruhetag
Reservierungen:

Tel. 0677 61810518, stiftstaverne@stift-rein.at

© TV Region OberGraz

© TV Region OberGraz

Taglich

und backfrisch abholen:
www.leitner-baeckerei.at

Eine grof3e Auswahl
an Broten, Geback,
Kuchen, Torten und
das einzigartige
Straf3engler-Brot

Béackerei-Café Leitner
Gratweiner StraB3e 23
8111 Gratwein-StraB3engel
Telefon 03124/51710

Montag bis Freitag: 6:30—13:00 u. 15:00-18:00 Uhr
Samstag: 6:00—13:00 Uhr
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(T Theresia und Vinzenz Pignitter

Biickerseppl: ein wehmiitige Ende

71 Jahre alt wird er im Dezember. Diesen Geburtstag wird
»Bickerseppl” Vinzenz Pignitter nicht mehr in der Schen-
ke feiern, denn diese schloss er heuer nach 35 Jahren am
Pfingstmontag. Zuvor feiert er am 21. Mai ein grofies Fest,
zu dem viele aufspielten, die sein Leben in den letzten
Jahrzehnten begleitet haben: die Hérgaser Buam, die
Latsi Hausmusik, die Gratweiner und die Reiner Ortsmusik
und etliche andere.

Dass der Bickerseppl zugesperrt hat, liegt einfach daran, dass
sich jede Woche vier Tage ,,Vollgas“ mit iiber 70 Jahren und den
unvermeidbaren Alterswehwehchen nicht mehr ausgehen.
Leicht fillt das Zusperren weder Vinzenz Pignitter noch seiner
Frau und Kiichenchefin Theresia, die im April ihren 60er feier-
te, gar nicht: Denn bei aller Belastung sind viele der Giste im
Laufe der Jahrzehnte gern gesehene Stammgéste, manche
auch zu Freund:innen geworden. Sie alle von einen Tag auf den
anderen nicht mehr zu sehen, das Wissen um Vorlieben und
Lieblingspldtze nicht mehr zu benétigen, hinterldsst eine tiefe
Leere, die man erst einmal {iberwinden muss.

Nicht zu vergessen: In 35 Jahren hat sich Familie Pignitter mit
dem ,,Bickerseppl® ein echtes Paradies aufgebaut: Zu Beginn
gab es weder Straf3e noch Kanal und Trinkwasser, vom Dam-
wildgehege ganz zu schweigen - das Gehege bleibt iibrigens
etwas verkleinert bestehen und wird von Vinzenz Pignitter
weiterhin betreut werden.

Nach vielen Jahren Arbeit wurde aus dem Geldnde ein weit
iiber die Region hinaus beliebtes Ausflugsziel, das engagierte
Zusammenarbeiten und der einzigartige Blick auf das Stift
Rein machten den ,,Bickerseppl" auch zum Top-Fotosujet der
Tourismusregion. Wandergéste, Musikant:innen, Ausfliigler -
mit Bussen und ohne - sowie viele prominente Unterstiitzer
wie bald nach der Er6ffnung Altlandeshauptmann Josef Krai-
ner sen. und der damalige Landesrat Ressel, sorgten dafiir,
dass der ,,Bickerseppl“ zu einem der wichtigsten Treffpunkte
der ganzen Region wurde.

Damit bleibt Vinzenz und Theresia Pignitter nur noch der
Waunsch, sich zu bedanken: Allen voran bei ihren Stammgis-
ten fiir die Treue und Wertschétzung und den eigenen Kindern

Melanie und Sabine, die mehr oder weniger freiwillig mitge-
holfen haben, den Gésteansturm der Schenke zu bewiltigen.
Danach folgt eine schier endlose Liste an Personen, die den
Betrieb auf unterschiedlichste, groRartige Weise unterstiitzt
haben - zu viele, um sie alle zu nennen. ,,Wir denken, das wer-
den wir iiber ldngere Zeit personlich erledigen!“, meint das
Ehepaar.

Der ,,Bickerseppl“ war allerdings nicht nur Wirt, sondern auch
Veranstalter vieler Ausflugsfahrten und Konzerte. Noch im
Oktober wird es einen Ausflug nach Schladming Untertal
geben - ob auch dieser Teil der Berufskarriere von Vinzenz
Pignitter damit zu Ende geht, ist zwar wahrscheinlich, aber so
ganz sicher ldsst sich das nicht sagen.
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Kultur mit Tiefgang

Rund um das Jahr 1960 erdffneten Gustl und Elli Weingrill
das Gasthaus Weingrill mit einer im Keller errichteten
Kegelbahn, ehe es 1980 von Sohn Ginther Gbernommen
und zum legendiiren ,,Gi” - generationenibergreifenden
Szenetreff - umgewandelt wurde.

Langst wird das ,,Gli“ von ,,Stief“ Swoboda gefiihrt, das ganze
Haus wurde in den letzten zwei Jahren vom Team Josef Prasser
und Johanna Wolfbauer umgebaut und um Wohnungen und
Biirofldchen ergénzt. Ein Herzensanliegen von Projektbeginn
an: die Revitalisierung des Kellers als Veranstaltungsort fiir
Konzerte, Kleinkunst und private Veranstaltungen.

e

Der Sanierungsaufwand war gewaltig: Die gesamte Kellerde-
cke musste statisch neu gedacht werden, die Betonelemente
der alten Kegelbahn entfernt und Schallschutzelemente hinzu-
gefiigt werden. Dazu noch: ein auflenliegender Zugang zum
Keller, Gastro-Einrichtung, Biihne, Licht-, Video- und Ton-
technik. Am 22. April 2023 war es endlich so weit: Mit einem
ersten Gig - der ,,The Tarantino Experience®, einer lautstarken
Rockshow im Zeichen des Filmschaffens von Quentin Taranti-
no - wurde das ,,GU downstairs“ erdffnet. Steve Swoboda:
,»Wir haben gleich ordentlich laut begonnen, um die Funktio-
nalitédt von Tonanlage und Schallschutz im Dienste der Anrai-
ner einem erfolgreichen Hirtetest zu unterziehen.”

Interior Design

Von Hand gemalte Ziegelwinde, roher Beton, florale Tapeten,
als Bilder gestaltete Akustikelemente an den Wénden, Fliesen
und Teppiche, Ledergiirtel als Halterungen in der Garderobe,
das Mobiliar eines Salzburger Eissalons: All das und viel mehr

Gregor Weghoer
g

nutzte der vielseitige Gregor Weghofer, ein Gii-Stammgast, zu
einem organischen Miteinander, das dem Keller jede Menge
Flair einhaucht.

Buchung und
Offnungszeiten

Offen ist das GU downs-
tairs nur fiir Veranstaltun-
gen. Wer das Kellerlokal
privat buchen will, kann
sich personlich an Stief
Swoboda abends im GU,
tagsiiber an Josef Prasser
unter der Nummer 0664
44 35 011 wenden!

6U downstairs
Zuldssiges Fassungsvermagen: 200 Personen
Technik: 3 x 6 m BUhne, 12-Kanal-Tonmischpult,
BUhnenlicht mit Lichtmischpult, Soundanlage, Beamer
und Leinwand

Gii downstairs

SchulstralBe 7, 8111 Gratwein-Strallengel

Vermietungsanfragen unter stswoboda@gmail.com (Stief Svoboda)
oder 0664 44 35011 (Josef Prasser)
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I"'”ffee & kitche®

Musik-Lokale

Nach Corona freuen sich viele Menschen

auf Unterhaltung und Geselligkeit, weit Uber
den Gasthausbesuch hinaus. Und so spriefien

in der Gastronomie die Ideen, wie man leiblichen
und musikalischen Genuss miteinander
verbinden kdnnte.

CLICK CLACK coffee & kitchen

Seit Ostern findet jeden Samstag ab 19:00 Uhr ein DJ-Club-
bing statt. Zwei DJs - einer davon DJ Joe, vielen aus dem belieb-
ten ,,Ankerpunkt® in Tillmitsch bekannt - sorgen fiir themen-
bezogene Top-Stimmung mit tanzbarer Musik und die Bar
beweist ihre Cocktail-Kompetenz.

Gasthof Lammer

Unterm Lammer befindet sich ein schoner Gewolbekeller, der
immer schon fiir Veranstaltungen genutzt wurde. Seit Juni
2022 findet hier ungefihr alle sechs Wochen ein ,,Musik-
stammtisch” statt, organisiert von Mike Morth und Alexandra

30 Kriwetz-Morth, die als Malerin auch immer die Ankiindi-

gungsplakate gestaltet, und Andreas Kampel. Beginnzeit ist
immer 20 Uhr, das Ende offen. Musikalisch stehen Blues und
Rock im Zentrum, dabei geht es einmal um alte Hadern, dann
wieder um Texte im Dialekt zwischen zu Hause und dem Bur-
genland. Solisten wie Mike Kriwetz-Morth himself sind eben-
so dabei wie junge Bands, die noch am Experimentieren sind,
und altgediente Haudegen, die profiméRig Gas geben. So spiel-
ten zuletzt Ende April ,,Der Hans aus dem Burgenland®, , Die
Perlenfischer” und ,,Lammers Drummer Band“.

Aktuelle Termine finden sich in den Schaukésten der Gemein-
de und auf Facebook unter ,,Musikstammtisch®.

Café Hiiferl

Auch das Inklusionscafé im Generationenhaus wichst zum
musikalischen Treffpunkt, organisiert von Andreas Holler. So
spielt vierteljihrlich die ,,Héferlband“, bestehend aus Mag.
Wolfgang Klasnic (Saxophon), Alex Schripel (Gitarre), Peter
Rabensteiner (Bass) und Christoph Rindler (Cajon) auf. Nach
einem jazzigen Part folgt immer Karaoke mit bereitliegendem
Mikrophon, fiir alle, die sich zu singen trauen. ,,Hauskul-
tur“-Konzerte im Herbst, eine Band um Karlheinz Lettner und
allerlei anderes ergénzen das musikalische Angebot.

60 upstairs & downstairs

Zur idealen Konzertlocation fiir die Jugend hat das ,,GU downs-
tairs“ nach einem griindlichen Umbau und einer v6llig neuen
Raumgestaltung entwickelt. Details zu diesem neuen Keller
finden Sie im Artikel auf Seite 29!



Mostschenke Movia

Auch in der Mostschenke Horgasbauer der Familie Movia fin-
det monatlich ein Musikstammtisch rund um Steirisches statt.
Termin wird keiner verraten, da der Stammtisch schon viel zu
gut besucht ist.

Gasthaus Schusterbaver

Der Schusterbauer war iiber Jahrzehnte ein wichtiger Treff-
punkt fiir Volks- und volkstiimliche Musik, Gruppen wie die
,,HOrgaser Buam" und ,,Die flotten Steirer" sind hier grof3 ge-
worden. Noch heute stehen zwei alte Ziehharmonikas im
Regal: Die eine ist das alte Instrument von Grof3vater Willi Ja-
ritz, die andere ist deshalb besonders, weil sie aus der ehemali-
gen Gratkorner Harmonikaerzeugung Franz Jost stammt.

Ganz im Zeichen der Musik stehen noch immer die traditionel-
len Veranstaltungen beim und im Gasthaus:

e Maibaum aufstellen (30. April)

e Maibaum umschneiden (erster Feriensonntag im Juli)

e Bille wie der Steirerball, der Faschingsball und der Ball
der Kameradschaft

e Sommerfest des Sparvereins

e Zweimal im Jahr Frithschoppen mit Live-Musik

Kulturkeller

Von Michael Gollinger urspriinglich als Kleinkunstbiihne er-
offnet, besinnt sich das Team rund um Temiir Yilmaz wieder
der Verantaltungstradition und setzt auf Events, etwa mit D]
Alex im musikalischen Mittelpunkt.

o ““'\\(a\ioﬂ

Lesung

STEFAN SLUPETZY

Konzert

TRIO LEPSCHI

Do, 15. Juni 2023, 19.00 Uhr
Strassengler Halle

Karten: www.k3-verein.at, STRASSENGLER GENUSSECK
Ticketpreis: 10,- Euro, Infos: www.k3-verein.at
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Je heifier der Sommer wird, desto beliebter sind sommerliche
Suppen. Das IMPULS-Magazin bat unsere Gastronom:innen um

passende Rezepte, die man auch zu Hause nachkochen kann.
Manche, aber nicht alle dieser Rezepte, wird man im Sommer in den

Restaurant-Pizzeria Cuuk
Miso Ramen Suppe

Vorbereitungen:

e 8 Stiick getrocknete Shiitake Pilze ca. 15 min einweichen,

dann Wasser abgieRen, mit frischem Wasser aufsetzen und
ca. 10 bis 15 min kochen, dann abseihen und in Streifen
schneiden. Variante: in Streifen geschnittene braune
Champignons.

Ca. 200 g Ramennudeln laut Packungsanweisung kochen
4 Stiick gekochte Eier schilen und halbieren (fiir die vega-
ne Variante Eier weglassen)

2 Karotten und 2 Stangensellerie in feine Streifen schnei-
den und kurz in heifem Wasser tiberbrithen

Miso Ramen - die Briihe:

Gastwirtschaften auch auf der Speisekarte finden!

e 2 EL gerostetes Sesamol erhitzen, 2 in feine Ringe ge-

schnittene Schalotten, 2 Zehen Knoblauch, feingehackt
und 2 TL geriebenen Ingwer ca. 3 Minuten glasig diinsten

6 EL Misopaste und 1-2 TL Gochujang (weglassen wenn
man keine Schirfe mag) dazugeben und nochmals ca. 1
Minute anbraten und dabei stdndig rithren

Mit ca. 1L Wasser, 0,5 L ungesiifite Sojamilch und 2 EL
Mirin (ersatzweise 2 EL Reisessig und 2 TL Zucker) aufgie-
Ren, gut durchriihren und ca. 5 Minuten kdcheln lassen
Abschmecken und bei Bedarf noch Salz und/oder Soja-
sauce dazu geben

Der Rest:

e 400 g gerducherten oder stark gerducherten Tofu in Schei-

ben oder Wiirfel schneiden und mit etwas Ol knusprig an-
braten.

e Pilzstreifen in etwas Ol anbraten und mit Sojasauce abl6-

schen, fertig.

Anrichten:
e Nudeln in die Suppenschale geben, mit Suppe angiefen

e Alle gewiinschten Zutaten darauf anordnen (Tofu, Pilze,

Sellerie, Karotten, Ei)

e Vorsichtig noch etwas Suppe darauf gieRen

e zum Schluss mit Friihlingszwiebel und Sesam bestreuen



@F

Gasthaus Absenger
Schwammerlisuppe
Der Juni ist zwar noch zu friih, aber wenn das Wetter mitspielt,

sollten im Juli die ersten Eierschwammerln in unseren Wildern
zu finden sein. Das Suppenrezept dazu ist ganz einfach:

Fiir eine Einbrenn im Suppentopf Fett erhitzen, Mehl zufiigen
und das Mehl dunkel werden lassen. Stdndig umriihren, damit
die Einbrenn nicht anbrennt. Zwiebel klein schneiden und in
einer Pfanne glasig diinsten, mit kleingewtirfelten Erddpfeln
(speckig, z.B. Ditta) und den Eierschwammerln zur Einbrenn
hinzufiigen, mit Gemiisesuppe aufgieRen und kocheln lassen,
bis die Erdédpfel weich sind. Beim Servieren mit kleingehack-
tem Liebstdckl oder Petersilie bestreuen.

Stiftstaverne Rein
Brennnesselsuppe mit Kriiuterschoberl

Frische, moglichst junge Brennnesseln in Wasser eine Stunde
ziehen lassen. Diesen ,,Tee“ mit Salz, Pfeffer, Gemiisebriihe
(oder Suppenwiirfel) sparsam wiirzen und abseihen. Etwas von
den abgeseihten Brennnesseln mit anderen frischen Kriutern
klein hacken. Die klein gehackten Kriuter mit Ei piirieren und
iiber Brotscheiben streichen, diese im Backrohr braten und
anschliefRend fiir die Suppeneinlage wiirfelig schneiden.

Kirchenwirt Kogler
Gurken-Buttermilch-Kaltschale mit Gin

Vier Gurken schilen und Kerne entfernen, danach in kleine
Stiicke schneiden. Ein bis zwei gekochte, geschilte Erdépfel
zerkleinern. Gurken und Erdépfel gemeinam mit 1 Essl6ffel
Senf, % Liter Buttermilch, Saft und geriebener Schale einer
Bio-Zitrone, Salz, Pfeffer, Dill und drei Eiswiirfeln etwa 3 Mi-
nuten gut durchmixen. Wenn die Suppe etwas dicker werden
soll, den Erdpfelanteil erhohen. Die Suppe durch ein Sieb pas-
sieren, 5 cl Gin einriihren, anrichten und genief3en!

Hotel-Restaurant Fischerwirt

Steirische Fischsuppe

Fiir 6 Personen: 3 Stiick Knoblauchzehen hacken, 1 Stk. Fen-
chel, 1 Stk. Lauch, 1 Karotte, 1 Gelbe Riibe, 1 Selleriestange und
einen halben Sellerie schilen und in Streifen schneiden. 2 St.
Tomaten mit heiRem Wasser iibergieRen, schilen, entkernen
und wiirfelig schneiden.

Fischfilet, ca. 800 g (Forelle, Lachsforelle oder Saibling) mit
klarem Wasser abspiilen und in Streifen schneiden.
Fischfond mit Weilwein, Safran, Pfeffer, Salz, 1 EL Zucker
und Thymianzweig aufkochen, dann Gemiise und Knoblauch
dazu geben, bis das Gemiise bissfest ist.

Temperatur zuriickdrehen, Fischfilet dazugeben und zum
Schluss 100 g Butter.

Gasthaus Schusterbaver
Klare Tomatensuppe

3 grof3e rote Zwiebel und 3 -4 Knoblauchzehen glasig diinsten.
1 kg frische Tomaten wiirfeln und mit dem Inhalt einer Dose
ungeschélter Tomaten und 0,5 Liter Tomatensaft hinzufiigen.
Aufkochen, mit Salz, Pfeffer und Basilikum wiirzen, dann
30-45 Minuten kécheln lassen. Durch ein Sieb mit einem
Tuch abseihen.

Zucchinicremesuppe

1 Zwiebel und 1/2 Kartoffel schilen und in kleine Wiirfel
schneiden, 3 Zucchini waschen und ebenfalls in Wiirfel schnei-
den. Die Zwiebel in etwas Ol anschwitzen, die Zucchini und
Kartoffel beigeben und kurz anbraten. Mit einem Schuss
Weildwein abloschen, kurz kdcheln lassen und im Anschluss
mit Gemiisefond aufgief3en. Ca. 10-15 Minuten leicht kochen
lassen, anschliefSend mit einem Stabmixer piirieren, mit Salz,
Pfeffer und Muskatnuss abschmecken.
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Wenn’s nicht vegan sein muss, darf auch gerne noch mit einem
Schuss Sahne und/oder einem Stiickchen Butter abgerundet
werden.

Gasthof Lammer
Zitronengras-Kokossuppe mit Garnelenspief3

Y2 Bund Zitronengras mit einem Fleischhammer weichklop-
fen. 2 gewiirfelte Zwiebel mit dem Zitronengras in Butter an-
résten. Geviertelte Limette (oder Zitrone) und geviertelte
Orange hinzufiigen. Mit Currypulver und Kurkuma wiirzen,
kurz résten und mit 1 Liter Rinderkraftbriihe abloschen. Pi-
ment und Muskatnuss hinzufiigen und aufkochen lassen. Mit
500 ml Kokosmilch und 250 ml Schlagobers aufgief3en und
eine Stunde kocheln lassen.

Die Suppe absieben und anschliefend nochmals aufkochen
und mit %2 EL Maizena (vorher in etwas Wasser glattriihren)
etwas eindicken. Abschmecken und bei Bedarf nachwiirzen.

Je 2 Garnelen auf 4 Holzspiel3e stecken, salzen und scharf an-
braten. Mit Garnelenspief3, Milchschaum, Chilifiden und
Kresse anrichten.

Gasthof zur Linde /
Gazpacho

Die kalte Gemiisesuppe ist sehr einfach zu ,kochen® - den
Herd benétigt man nicht: Tomaten werden kurz blanchiert
und geschilt, dann gemeinsam mit weiterem Gemiise kleinge-
schnitten: rote, griine und gelbe Paprika, Knoblauch und Zwie-
bel. Die kleinen Gemiisewtiirfel mit Gemiisefond als Basis auf-
gieflen, etwas Ketchup und Sauerrahm hinzufiigen, das ganze
griindlich durchmixen und kaltstellen. Beim Anrichten mit
Kresse, Basilikum oder Dill garnieren. Wenn erst spéter ser-
viert wird, sollte der Zwiebel moglichst spit hinzugefiigt wer-
den, damit er nicht bitter schmeckt. Beim Anrichten noch ein
paar Tropfen kaltgepresstes Olivendl hinzufiigen. Der Gaz-
pacho lisst sich auch mit Garnelen, Riucherlachs und Ahnli-
chem garnieren.

J

Die besten
Rezepte aus der
regionalen
Werbekiiche

Genuss alacarte

Unternehmensauftritt: Logo, Corporate Design, Drucksorten ...
Printmedien: Flyer, Folder, Magazine, Plakate, Inserate, PR ...
Online: Websites, Social Media, Newsletter, E-Commerce ...

Werbung: Alles, was dem Verkauf dient ...
Prasentationen: Standgestaltung, Roll-ups, Schilder ...
Events: Konzeption, Bewerbung, Umsetzung, Betreuung ...
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Textagentur Braunendal
0664 4170149
office@textagentur.at
www.textagentur.at

Kerstein Werbung & Design
0699 12053069
office@kerstein.at
www.kerstein.at




,Bauen heiBt einander Vertrauen"

Hauptplatz 6
8111 Gratwein-StraBengel

0664-3422960

Tel.+ Fax: 03124-53828

A B
Baumanagement & Immobilien

E-mail: edith.pagitsch@aon.at
www.baumanagement-pagitsch.com

Edith Pagitsch
Staatlich gepriifte
zertifizierte
Immobilienmaklerin

Alexandra Krinner
Maklerassistentin

Sabine Kogler
Backoffice

,Bauen heif3t einander vertrauen“

ist unser Leitsatz, den wir sehr ernst nehmen und der uns am
heimischen Bau- u. Immobilienmarkt seit mehr als 15 Jahren
erfolgreich etabliert hat!

Nach vielen Wohnbauprojekten mit unserem Profipartner ,HS-
Bau-System GmbH" und erfolgreich vermittelten Immobilien, ist
unser hochstes Gut, gliickliche und zufriedene Kunden und die
daraus entstandenen Freundschaften.

Genau nach diesem Erfolgsrezept ,Gemeinsam sind wir stark”
wollen wir auch weiterhin unseren Kunden beratend mit Kompe-
tenz, Zuverlassigkeit, Seriositat und Einfiihlungsvermdgen zur
Seite stehen.

Wir kiimmern uns weiters auch gerne um eine faire Liegenschafts-
bewertung sowie Finanzierungsangelegenheiten, Kaufvertrags-
abwicklung, Energieausweise und diverse amtliche Belange.

Wir suchen Grundstiicke und Hauser!

Damit wir weiterhin fiir unsere vielen bei uns vorgemerkten Kunden
ein Zuhause oder einen Baugrund finden konnen, benétigen wir
DRINGEND Hauser oder Grundstiicke! Wir zahlen gerne hohe Nenn-
provisionen fiir entsprechende Informationen und Namhaftmachun-
gen, wenn sie zu einem Geschaftsabschluss fiihren.

Unsere aktuellen Immobilien finden Sie auf unserer Homepage
www.baumanagement-pagitsch.com oder in unserem Schaukasten

Genuss & Wohlbefinden am FuB3e des StraBengler Kirchberges

V],

(1) im Café Marianne
So darf der Tag beginnen!
Ein StraBengler- oder Steirer-Fruhsttick, ein Marianne-

Omelett — lieber Ruhrei oder Ham & Eggs? Oder doch
lieber individuell zusammengestellt: Was darf es sein?

SuB-verlockend muss es sein!

Zum Kaffee eine von unseren hausgemachten Mehlspei-
sen und Torten. GenieBen Sie die stBe Sunde lieber vor
oder nach dem Spaziergang auf den Kirchberg?

Hausgemacht schmeckt’s halt am Besten!

Von Freitag bis Sonntag servieren wir frisch zubereitete
Hausmannskost. Einfach vorbestellen (mind. am Tag zu-
vor) und bei uns speisen oder das Gericht abholen.

Diese Brotchen kénnen sich sehen lassen!
Sie planen eine Party, eine Feier? Wir belegen kostliche
Brotchen mit Zutaten ganz nach lhren Winschen!

im Wohlfiihlhaus

Sie werden sich gut fiihlen!

Was ist lhnen lieber? Das Solarium, schwitzen in der Sauna
oder eine Behandlung in unserem genialen Massagestuhl?
Im Wohlfuhlhaus steht alles fur Ihr Wohlbefinden bereit.
Treten Sie ein und lassen Sie den Alltag vor der Tur!

Gastezimmer mit Friihstiick!
Mit Ruhe und Gemutlichkeit — und einem herzhaften
»~Marianne-Frihstiick” kann ein guter Tag beginnen.

Café Marianne & Wohlfiihlhaus

StraBengelstraBe 2, 8111 Gratwein-StraBengel
Tel. 03124 51077 (Bestellungen und Reservierungen)
Mittwoch bis Sonntag 8 bis 20 Uhr (Mo./Di. Ruhetag)

www.cafe-marianne.at
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Rund 840.000 Osterrreicher:innen
erndhren sich vegetarisch, noch viel
mehr reduzieren ihren Fleischkonsum,
essen also ofter mal fleischlos.

Damit hat sich ein Trend entwickelt, der
Erndhrungsberater:innen und Arzt:innen
freut und an dem auch die Gastronomie
nicht mehr vorbeikommt.

Restaurant Cuuk

Unangefochten an der Spitze der vegetarischen und auch vega-
nen Vielfalt steht das Restaurant Cuuk. Auf der Wochenkarte
befinden sich auch IMMER vegane Gerichte, standardméRig
auf der Speisekarte sind nachfolgende Gerichte zu finden,
meistens eine Vorspeise und 1 bis 2 Hauptspeisen.

Spinatspitzle mit Osterkronsauce
Vegane Spinatspétzle mit gerdstetem Gemiise

Polentalasagne mit Tomatensugo und Kése oder
veganem Schmelz

Veganes Laibchengericht - (z.B. Rote Riiben-Reis-
Laibchen, indische Dosa-Laibchen (Linsen),
Couscous-Taler etc.)

Spaghetti aglio e olio

Spaghetti pomodoro

Vegetarische Pizze konnen mit veganem Schmelz

auf Wunsch,veganisiert“ werden.

Nachspeisen wie Brownies, verschiedene vegane Kiichlein
und die vegane Eisauswahl (Kokos, Erdbeer, Heidelbeer,
Mango, Zitrone) ergdnzen das Angebot.

Koglers Kirchenwirt

Ein Kirchenwirt steht zwar grundsétzlich fiir deftige,
gutbiirgerliche Kiiche, dennoch finden Vegetarier:innen auch
am Kirchberg einiges:

Deftige Klassiker sind die Kas-Spatzen mit handgemach-
ten Spétzle und einer wunderbar cremigen Sauce aus vier
Sorten Kise, die mit Mozzarella gefiillten Spinatkno6del,
gebackene Champignons und der gebackene Emmentaler.
Die wechselnden Cremesuppen sind groRtenteils
vegetarisch.

Der Misch-Masch-Salat mit Schafskése ist ebenfalls
sveggie®.

Bemerkenswert gut sind beim Kirchenwirt die Mehlspei-
sen, fiir die Hausherr Harald Kogler selbst verantwortlich
ist. Sie sind natiirlich und wie iiberall fleischfrei.

Gasthaus Schusterbaver

Auch wenn der Schusterbauer der ,,Backhendl-Kénig“ im Ort
ist, bietet die Speisekarte auch Vegetarisches. Hier zu entde-
cken:

Top-Hit: Veggie-Burger mit Kiaferbohnen-Paddy
Klassische Kisespétzle

Gebackene, hausgemachte Gemiiselaibchen, vegan
Gemiise-Kochweizen-Wok



Die Zeiten, als ,,gebackener Emmentaler” und ,,Gemiseplatte” einsam und allein als Fleischalternative auf der Speisekarte standen,
sind lange vorbei. Liingst bedient die Gastronomie den Trend zur vegetarischen Kiche mit viel Kreativitéit und gréfierer Auswahl.

Gasthaus Absenger
Stefan Absenger bietet Vegetarier:innen in der Schirning
Gerichte, die je nach Saison wechseln:
Schafkise statt Fleisch
Kisespitzle
Laibchen mit Gemiise aus eigenem Anbau

Unterschiedliche Varianten von Gemiise-Sugo je
nach Jahreszeit
e Ebenfalls je nach Saison verschiedene Risotti

Stiftstaverne Rein

Markus Schaffer erginzt die gutbiirgerlich-Gsterreichische
Kiiche um dazu passende - aber dennoch vegetarische — Alter-
nativen:
e Risotto nach Saison mit getrockneten Tomaten
und mariniertem Zitronen-Rucola
e Dreierlei Knodel (Spinat-, Schwammerl- und
Kaspressknodel) in zerlassener Butter mit Bergkdse
e Hausgemachter Kartoffel-Gemiisestrudel mit
Sauerrahmdip und Salatbukett
e Hausgemachter Kartoffel-Schafkisestrudel mit
Sauerrahmdip und Salatbukett
o Gefiillter StiRkartoffel mit Spinat, Dinkelreis
auf Petersilwurzelcreme
e Kisespitzle mit griinem Salat
e Saisonale Ergdnzungen reichen von den Birlauchravioli
im Friihling bis zum sommerlichen Eierschwammerlgu-
lasch.

CLICK CLACK coffee & kitchen

Auf der Karte des CLICK CLACK finden sich Gerichte, die ent-
weder Burger oder mediterran angehaucht sind und die einer
leichten, modernen Kiiche zuzurechnen sind. An vegetari-
schen Gerichten wird geboten:

e Veganer Bean Burger

e Starters wie Zitronenhumus und spanische Pimientos

e Pasta-Gerichte mit Basilikum-Pesto, als Aglio-Olio e
Peperoncino und mit Pilzrahmsauce

Auch bei den Salaten und Bowls wird man fiindig
(Pumpkin Red Beet Bowl, Mango Avocado Bowl)

Statt eines klassischen Mittagsmeniis wird die sogenann-
te Fast Lane geboten, also ein schnell serviertes Tagesge-
richt: Hier gibt es jeden Werktag (Mo - Fr) auch eine vege-
tarische Variante.

Gasthaus Lammer

Die vegetarische und vegane Abteilung der Lammer-Speise-
karte bietet sowohl Wirtshaus-Klassiker, als auch Inspiratio-
nen aus der internationalen Kiiche:

Nudelschlemmerei (Gemiise, Sahne und Kise)
Kisespétzle mit Blattsalat

Gebackener Emmentaler oder gebackene
Champignons mit Sauce Tartare

Knddel mit Ei, Blattsalat
Kichererbsencurry mit Gemiise, Reis und Sojasauce

Chili con Soja mit Brot

Hotel-Restaurant Fischerwirt

Der Fischerwirt erneuert nahezu die komplette Speisekarte
saisonal. Die vegetarischen Gerichte neben dem traditionell
stark vertretenen Fisch, kostlichen Salaten und einem veganen
Chili mit Tofu drehen sich im Friihjahr insbesondere um Bér-
lauch und Spargel. Die Karte fiir den Sommer mit ihren
fleischlosen Angeboten steht uns zu Redaktionsschluss Ende
April noch nicht zur Verfiigung.

Gasthof Zur Linde

Im Haubenrestaurant lduft alles etwas anders ab: Werden bei
der Tischreservierung besondere Wiinsche wie vegetarisch,
vegan oder auch Allergien und Unvertréglichkeiten bekannt-
gegeben, ldsst man sich in der Kiiche eben etwas einfallen, da
sowieso alles frisch gekocht wird und viele Entscheidungen auf
Basis der aktuell frischen Zutaten fallen. Entscheidend ist also
nicht, was auf der Karte steht, sondern wie Giste und Kiiche
miteinander kommunizieren. 37




Alte Pllgerwege

Allen, die bei Pilgerwanderungen gleich an den weiten
Jakobsweg denken, empfehlen wir hinauf zur Wallfahrts-
kirche Maria Strafiengel zwei deutlich kiirzere Pilgerwe-
ge! Beide Wege fiihren vom 0T Judendorf-Strafiengel hin-
auf zur Wallfahrtskirche Maria Strafiengel.

Der Marienweg startet gegeniber dem Installationshe-
trieb Gollinger bei einem nicht zu Gbersehbaren Bildstock.
Von hier fihrt der Pilgerweg hinauf. Die letzten Meter fiih-
ren Uber die Treppe neben dem Préilatenhaus zur Kirche.
Die Gehzeit betréigt ca. 15 Minuten.

Der Christusweg startet beim Pfadfinderlager, zu dem man auf
den ersten asphaltierten Metern von der Grazerstrafle zwi-
schen den Heimen der Parkresidenz und der Adcura gelangt.
Bald gelangt man an eine Gabelung, an der man sich entweder
fiir den Christusweg oder fiir den Kreuzweg entscheiden muss,
der iiber den Friedhof ebenfalls zur Wallfahrtskirche fiihrt. Die
Gehzeit betrdgt ca. 20 Minuten.

Beide Wege sind unbefestigt, teilweise mit Stufen versehen
und daher fiir gehbehinderte Menschen und Kinderwigen
nicht geeignet. Auch bei Rutschgefahr durch Matsch, Schnee
oder Eis sollten die Wege nicht benutzt werden!

Die Bildstocke

Drei Bildstdcke am Marienweg und sechs am Christusweg be-
gleiten die Pilger:innen. Sie wurden vermutlich Mitte des 18.
Jahrhunderts errichtet. Um 1970 plante man unter dem dama-
ligen Seelsorger P. Dionys Pils eine héchst notwendige grund-
legende Restaurierung der Bildstdcke. Dabei wurde eine Neu-
gestaltung des gesamten Kreuzweges ins Auge gefasst. Uber
die tibliche Gestaltung eines Kreuzweges hinaus, sollte ein
,»Weg des Lebens“ entstehen. Mit der Gestaltung wurde der
StraRengler Kiinstler Gottfried Hofler (1934 - 2005) beauf-
tragt. Er schuf insgesamt 49 Sandsteinreliefs und spannte mit
den Darstellungen einen Bogen durch die Heilsgeschichte von
der Erschaffung der Welt bis zur Auferstehung. Seine intensive
Auseinandersetzung mit christlicher Symbolik und die Ver-
wendung von biblischen Szenen aus dem Alten und dem Neuen
Testament sind auf insgesamt 49 Relieftafeln zu bewundern.

3g AufInitiative des Kulturausschusses der Marktgemeinde Grat-

wein-StraRengel wurden die Bildstdcke im Frithling um Tafeln
erginzt, welche die Bildsprache Hoflers leicht verstdndlich
ndherbringen.

Genuss am Weg

Am Kirchberg l4ddt der Kirchenwirt zu Brettljause (immer mitt-
wochs) und zum Restaurantbesuch, auch mit kdstlichen Mehl-
speisen. Wer iiber den Christusweg zuriick hinunter geht, hat
nur ein paar Meter zum Restaurant Cuuk, wer iiber den
Marienweg herunter kommt, kann Freitag bis Montag bei
,Charly’s“ einkehren, Mittwoch bis Sonntag freut sich das
»Wohlfithlhaus“ von Marianne Hauptmann auf Ihren Besuch!

Weitere Wandertipps fiir Pilger:innen

Wer doch ein wenig weiter pilgern will, kann es iibrigens
mit dem weststeirischen Jakobsweg versuchen, der auch
durch unsere Gemeinde fithrt - mit dem Teilstiick von
der Jakobskirche in Thal zur Kirche in St. Pankrazen!

Ebenfalls ein Pilgerweg verbindet das Stift Rein mit
Maria Straf3engel. Der Weg ist in beide Richtungen geh-
bar. Startpunkt am Kirchberg ist der Friedhofsparkplatz,
in Rein ist es der Stein vor dem Stift. Der Weg fiihrt (vom
Stift aus) tiber Tallak, die Kalvarienbergkapelle iiber den
Schief3biihel nach Straengel.

An diesen beiden Wegen laden in St. Pankrazen die Gast-
hauser Birkwirt und Schwaiger, in Rein die Stiftstaverne
und der Gasthof zur Linde ein.




Erstmals ist mit René Neubauer, dem neuen Piichter der
+WeihermUhle", kein Gastronom, sondern ein Eventprofi
eingezogen, der die Freizeitoase konsequenterweise zum
Erlebnisbad ausbaut.

Ideen, Um- und Ausbauprojekte insbesondere fiir die Gastro-
nomie gab es fiir die Weihermiihle schon zuhauf. René Neu-
bauer reagiert darauf realistisch und vorsichtig zugleich: ,Wir
hatten von der Unterzeichnung des Pachtvertrags bis zur Er-
Offnung gerade einmal drei Wochen Zeit. Unser Fokus lag also
ganz Kklar darauf, das Bad zu er6ffnen und die Grunderforder-
nisse fiir den Badebetrieb zu erfiillen. Gro3ere Projekte wer-
den wir uns mit der Gemeinde im Herbst iiberlegen. Dann
kennen wir den Betrieb und kdonnen einschitzen, was 2024
moglich sein wird.”

Das Unternehmen Neubauer

Das Unternehmen hinter René Neubauer ist im Prinzip einer
der grofiten Zeltverleiher in der Steiermark und besteht seit
iiber 50 Jahren. Als Zeltverleiher ist man mit dieser Erfahrung
Teil eines engen Netzwerks innerhalb der Unterhaltungsindus-
trie. Kein Wunder also, dass Neubauer in den letzten Jahren
selbst zunehmend nicht nur als Zulieferer, sondern auch selbst
als Veranstalter in Erscheinung trat. Konzerte mit Sido und
Beatrice Egli, das Wiedererstehen der Liebocher Wies‘n und
auch B2B-Events gehen inzwischen auf das Konto Neubauers.
Die Ubernahme der Weihermiihle ist da eine spannende Her-
ausforderung des eingeschlagenen Weges.

Das neve, Erlebnisha

o]

Die Gastro in der Weihermiihle

René Neubauer sieht das ganz einfach: ,,Ein Freibad braucht
Getrinke und einfache Imbisse wie Pommes, Wiirstel, Langos
und Koteletts. Dafiir braucht man keine ausgefeilte Gastrono-
mie.“ Welche Moglichkeiten das alte, schon langer geschlosse-
ne Restaurant bieten konnte, sollte man ausloten, aber das ist
Zukunftsmusik fiir 2024.

Das Erlebnishad

René Neubauer versteht unter einem Erlebnisbad einen Treff-
punkt, der laufend die unterschiedlichsten Arten von Unter-
haltung bietet. Der Schlagerwelt verbunden, gehoren da
selbstverstdandlich auch immer wieder Konzerte dazu, vor
allem aber muss das Bad leben, fiir Familien mit Kindern, Ju-
gendliche und éltere Semester. Schwimmkurse kann man sich
ebenso vorstellen wie Yoga und Aquagymnastik, dazu Aktivi-
tédten wie das Sautrogrennen des ClickIn, Aktivitdten von Ver-
einen und vieles mehr. Neubauer: ,,Wir miissen ja nicht alles
selbst machen, es gibt in Gratwein-StralRengel ja sehr viele
Anbieter:innen aus den unterschiedlichsten Bereichen. Wir
sind fiir alle offen und helfen in der Umsetzung, wo wir nur
koénnen.“

Eintrittspreise

Gleich nach Unterzeichnung des Pachtvertrages wurde vonsei-
ten der Gemeinde mitgeteilt, dass die Eintrittspreise im Ver-
gleich zu 2022 nicht erh6ht werden. Sie stellen sich daher wie
in der Tabelle gezeigt dar:

d Weihermihle”

Kartenverkaufpreise e Sommersaison 2023

praiee ; el
Erwachsene 5,00
Senioren 4,50
Menschen mit Behinderung 4,00
Kinder (4 - 16 Jahren) 3,00
Familienkarte (1 Erwachsener +1Kind) 7,50
Familienkarte (2 Erwachsene + 2 Kinder) 14,50
jedes weitere Kind +1,5

Einwohner:innen der Markgemeinde Gratwein-Strafiengel bekommen mit giltigem Meldenachweis zusiitzlich 10 /o Rabatt auf die Eintrittspreise

AbendKarte ab 00 iSO 0

4,00 79,00
3,50 75,00
3,00 67,00
2,00 60,00
5,50 99,00
11,50 180,00
+1,00 +20,00
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Voriges Jahr feierte der Tennisclub Gratwein sein 40-jiih-
riges Jubildum. Dieses Jubilium war einerseits Anlass
zum Feiern, andererseits aber auch zum Gedenken an
Franz Weber, Grindungsmitglied des Clubs und Langzei-
tobmann vom ersten Tag an, der 2020 unerwartet ver-
storben war. Fir alle Mitglieder logischer Nachfolger
wurde der langjihrige Stellvertreter Gerhard Hemmer,
neuer Stellvertreter Hubert Hermann.

Die Vorstandswahl fand coronabedingt erst im Jahr 2021 statt
- aber es war Zeit genug, fiir das Jubildumsjahr 2022 nicht nur
eine Feier vorzubereiten, sondern auch fiir Neuerungen zu
sorgen: So installierte das neue Vorstandsteam schon 2020 ein
Online-Buchungssystem und zum Jubildum wurde ein Tennis-
platz in den ,,Franz-Weber-Court“ umbenannt. Dank groRzii-
giger Unterstiitzung durch die Gemeinde konnte man nach 40
Jahren drei top sanierte Pldtze prdsentieren. Gerhard Hemmer:
,,Moglich geworden ist das einerseits durch die finanzielle Un-
terstiitzung der Gemeinde, andererseits durch den Arbeitsein-
satz unserer Mitglieder. Acht bis zehn Leute haben eine Woche
lang geholfen. Ich méchte allen, auch unseren Sponsoren,
nochmals meinen herzlichsten Dank aussprechen!“ Jetzt lauft
man wieder federnden Schrittes {iber den Sand und auch nach
intensivem Regen sind die Plédtze innerhalb kurzer Zeit wieder
bespielbar.

Der Club als Familie

Die Bereitschaft der Club-Mitglieder, selbst Hand anzulegen,
hat im TC-Gratwein Tradition. Auch das Clubhaus, die von
Wein bewachsene, schattige Pergola und die Sanitdranlagen
entstanden grofitenteils in Eigenregie. Auch fiir den laufenden
Spielbetrieb werden alle Arbeiten von Club-Mitgliedern durch-
gefiihrt. Dabei gibt es neben dem Notwendigen auch nette Er-
gianzungen: Ein Club-Mitglied mit eigenem Eisgeschaft ver-
wandelt im Herbst die reifen Isabellatrauben in fruchtiges
Speiseeis. Auch die gastronomische Versorgung funktioniert
in Eigenregie, wobei hier Obmann Gerhard Hemmer die
Hauptrolle spielt. Immerhin war der sportliche Pensionist frii-
her Gastronom - unter anderem hatte er von 1986 bis 1997 das
,Café am Platz“ im Gratweiner Zentrum gefiihrt.

% /el

TENNISCLUB

GRATWEIN

Eine fa ilidre Atmosphare zelchnet den Club aus
‘____ﬂ o TR

In Ehren halt man

im TC Gratwein
diesen-XXL-Schlager,
war er.doch ein
Geschenk von Sport
Probstl, einem Sport-
fachgeschaft, das
lange im Zentrum
Gratweins existierte.

Die Mitglieder

132 Mitglieder zdhlt der Tennisclub Gratwein aktuell, 25 davon
sind Kinder und Jugendliche. Die Hobby-Spieler:innen schit-
zen neben der Bewegung auch die gesellige Atmosphire des
Clubs. Rund ein Drittel der Mitglieder ist in verschiedenen
Meisterschaften von der U18 bis zu U60 aktiv. Noch einmal
Obmann Gerhard Hemmer: ,,Das ist ja das Schone am Tennis,
dass man es auch ohne grof3e Liga-Ambitionen spielen kann.
Bei uns geht es hauptséichlich um die Freude an der Bewegung
und an der Geselligkeit.“

Tennisclub Gratwein

Mitgliedschaftsgebiihr/Saison: € 140,— (Erwachsene), € 95,~
€65,— (14bis18 J.), 30, (Kinder bis 14 J.)

Australe 8, 8112 Gratwein-Strallengel

E-Mail: gerhard.hemmer@gmail.at

(18bis 25 J),
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Styrian | %’ Archers’

Freizeitbetriebe

(_y Styrian Archers

Neues vom Bogensport
In Gratwein-Strafiengel

Der Bogensportverein Styrian Archers hat vor etlichen
Jahren einen 3D-Bogen-Parcours angelegt, bei dem mit
Pfeil und Bogen, selten auch mit Blasrohren, dreidimensi-
onale Tierfiguren ins Visier genommen werden.

Die Anlage umfasst eine kleine und eine grof3e Runde, sie ab-
zugehen, beansprucht je nach Konnen rund 1,5 Stunden fiir
die kleine und 3 Stunden fiir die groffe Runde. Wihrend der
Corona-Zeit hat sich fiir die immer mehr werdenden Bogen-
sport-Begeisterten einiges verdndert.

Die Parkplatzsituation

Vor dem Neubau der Billa-Filiale an der Ortseinfahrt stand der
Parkplatz rund um die Uhr fiir die Bogensportler:innen zur
Verfiigung. Seit der Wiederer6ffnung ist Vorsicht geboten,
denn der Parkplatz ist auRerhalb der Offnungszeiten mit
einem Schranken verschlossen. Parken ist also nur noch Mon-
tag bis Freitag von 7 bis 19:15 Uhr und Samstag von 7:15 bis 18
Uhr moglich. Alternativ konnen auch die Parkplétze gegen-
iiber vom Gasthaus Posch und von Blatt & Bliite genutzt wer-
den, ansonsten stehen auch die Parkplétze beim etwas weiter
entfernten Sportzentrum (FufSball, Tennis) zur Verfiigung.

Ticket-Automat

Tageskarten konnten friiher in der ,,Straf3engler Stub’n® bei
der Tennisanlage erstanden werden. Die neue Verkaufsstelle
liegt nun deutlich ndher an der Bogensportanlage beim Ver-
einshaus am Waldweg 2.

Neues Vereinshaus

Mit der Anderung des Vereinsnamens auf ,,Styrian Archers -
BSV Gratwein-Stra3engel“ iibernahm Christoph Feindert die
Vereinsfiihrung. Er stellt dem Verein auch Teile des Hauses
Waldweg 2 zur Verfiigung. Tagesgéste finden hier den Ticket-
automaten, fiir aktive Mitglieder gibt es zwei Rdume als Treff-
punkt, Lager und kleine Werkstatt zum Sehnen wickeln und
Pfeile bauen.

Leihausriistungen

Wer das Bogenschief3en ausprobieren will, kann Ausriistungen
bei Bogensport Kaufmann in Graz, www.bogensport-bogen-
bau.at leihen. Hier wird auch tiber das Kursprogramm infor-
miert!

Styrian Archers - BSV Gratwein-StraBengel
styrian.archers@gmail.com
https://www.3d-bogenparcours.com (Parcourssuche)
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(7 Biickerei Leitner

Die Kuns}

des Brot} uc (
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In der ersten IMPULS-Ausgabe 2023 hatten wir
am ,Marktplatz” bereits Uber das 125-Jahre-Ju-
biléum der Biickerei Leitner berichtet. Nun neh-
men wir dieses Jubilium zum Anlass, um uns mit
Biickermeister Kurt Leitner Gber das Biickerhand-
werk und seine Rahmenbedingungen zu unterhal-
ten. Auch wenn er selbst noch nicht ganz Gber
125 Jahre an persénlicher Erfahrung verfigt ...

Wer ein Jubildum feiert, das kein persénliches, sondern ein fa-
milidres ist, beginnt in alten Ordnern und Kartons zu wiihlen,
um selbst in der Geschichte zuriickzublicken. So auch Kurt
Leitner, der beim Stobern alte Aufzeichnungen mit rund 200
Rezepten fiir Brot und Gebéck fand. Daraus lassen sich beacht-
liche Verdnderungen in der Kunst des Brotbackens ablesen.

Frisher war es nicht besser

Den alten Unterlagen zufolge war das Brotbacken vor rund 100
Jahren zwar einfacher, aber man musste sich sehr oft mit ein-
geschriankten Qualitédten zufriedengeben: Die Qualitét der
Mehle schwankte ebenso wie jene der Hefe. So gab es wesent-
lich 6fter Brotfehler und schlechte Qualitdten. Manchmal gab

es aufgrund des Wetters schlechte Getreideernten und ohne
internationale Méarkte musste man dann eben mit mangelhaf-
ten Mehlqualitdten das Auslangen finden. Von den konstant
hohen Qualitédten, die wir heute gewohnt sind, war man weit
entfernt. Mangels Kiithlmoglichkeiten musste man alle zwei
Stunden kontrollieren, wie sich Teige und Dampfl entwickeln.
Irgendjemand musste immer auf einer Decke in der Bickerei
schlafen und alle zwei Stunden nachsehen, ob und wie sich die
Dinge iiber Nacht entwickeln.

Heute ist dank moderner Technik alles ganz anders: In topmo-
dernen Backstuben gibt es nicht einmal mehr die fiir Bicker
typische Nachtarbeit, da man die Entwicklung der Hefeteige
perfekt im Griff hat. Die Bicker:innen arbeiten nicht mehr im
Rhythmus der Hefegidrung, denn diese ldsst sich iiber Nacht
unterbrechen. Das hat auch den Vorteil, dass andere natiirli-
che, biochemische Prozesse in den Teigen mehr Zeit bekom-
men. So gelingt es, in nagelneuen Bickereien sogar auf 4-Ta-
ges-Schichten umzustellen.

Brot & Vielfalt

Den Konsument:innen steht heute eine breite Auswahl an
Quellen zur Verfiigung. Am hdufigsten genutzt werden die
Supermirkte und Tankstellenshops. Kurt Leitner weist aber
darauf hin, dass hier Tiefkiihlware aus riesigen Fabriken auf-
gebacken wird, worunter auch die Vielfalt leidet. Vor allem



aber: Frisch aufgebacken werden Produkte, die bis zu mehre-
ren Monaten alt sind und ohne Zugabe von Chemie ldngst
ausgetrocknet wiren. Fairerweise verweist er auf eine Ausnah-
me: Hinter den Grazer Interspar-Filialen steht eine eigene
Grof3béckerei.

Zweite mogliche Quelle sind unsere Biuerinnen und
Ab-Hof-Produzentinnen: Was sie liefern, ist mit der Ware der
Backerei vergleichbar, allerdings ist natiirlich das Sortiment
sehr viel kleiner.

Vom Bickermeister gerne gesehen ist der Trend des Selber-
backens: ,,Hier wird in den Haushalten ein direkter Bezug zum
Produkt und zum Prozess des Backens aufgebaut, auch die
Kinder werden oft miteinbezogen. Das kann nur von Vorteil
sein und fordert auch das Verlangen nach Qualitat!“, so Kurt
Leitner.
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Lebensmittelproduktion

Last but not least die Béckereien selbst: Ihr Vorzug liegt in der
handwerklichen Qualitit, in der Produktvielfalt, in der Kreati-
vitédt beim Entwickeln neuer Sorten und auch in der Pflege und
Erhaltung regionaler Backtraditionen. Kurt Leitner: ,,Uberlas-
sen wir alles der Industrie, hdtten wir wohl vom Boden- bis
zum Neusiedlersee die gleichen Backwaren.“ Auflerdem konn-
ten die wenigen GroRbetriebe in Krisenzeiten mit Problemen
wie Corona keine flichendeckende Versorgung gewéhrleisten.

Lokale Traditionen

Typisch fiir die Steiermark sind die Langsemmeln, langsam
aus der Mode kommt leider die ,,Reihe Wiener“: Das flaumige
Innenleben passt laut Leitner viel besser zum Gulasch als jede
Semmel. Natiirlich auch typisch steirisch sind alle Weckerln
mit Kiirbiskernen.

Zur lokalen Tradition wachsen natiirlich auch Brote heran, die
fiir eine einzelne Béckerei typisch sind, so wie etwa Leitners
Straf3engler Brot oder das Urkorn-lastige Stiftsbrot, das auf
einer sehr speziellen Mischung an Urkornsorten einer kleinen
Miihle beruht.

Auch das zeichnet den Meister aus: Das Erfiillen von Sonder-
wiinschen. So stammen von der Bickerei Leitner die Bur-
ger-Buns fiirs CLICK CLACK: Auflen fest und innen flaumig
miissen sie sein und eine dezente Siifie miissen sie als Kontrast
zum pikanten Inhalt auch mitbringen.

Kommt man dann mit Kurt Leitner iiber das journalistische
Gesprich ins Tratschen, merkt man schnell, wie viele Ideen fiir
neue Brote er noch hitte, obwohl er kurz vorm Ruhestand
steht. Aber seinem Nachfolger und langjahrigen Mitarbeiter
Gottfried Volkmer, der bald gemeinsam mit Monika Sturm die
Bickerei weiterfithren wird, muss ja selbst noch Raum zur
Selbstverwirklichung bleiben!

Biackerei-Café Leitner

Gratweinerstrale 23, 8111 Gratwein-StralBengel
Tel. 03124 51710, E-Mail: baeckerei.leitner@aon.at
www.leitner-baeckerei.at

Offnungszeiten:

Mo. = Fr.:5:30 - 13u. 15 - 18 Uhr

Sa.:6:00 — 13:00 Uhr
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_ (5" Bauernhof Dirnberger ™"

Den Marchelbaver in Greith gibt es schon seit
dem 12. Jahrhundert, Familie Dirnberger kam
1893 zum Hof. Inzwischen nur noch im Nebener-
werb betrieben, ist der Hof einer der wenigen
verbliebenen Milchbauern in der Gemeinde.

Dass die Zahl der Milchbauern seit vielen Jahren im Sinkflug
ist, liegt schlicht und einfach daran, dass der Milchpreis fiir die
Landwirte seit 28 Jahren praktisch nicht gestiegen ist, ganz im
Gegensatz zu allen anderen Kosten: ,,47 Cent pro Liter waren
esvor der EU, knapp tiber 50 Cent sind es heute®, erklart , Alt-
bauer” Emmerich Dirnberger die Misere. Im Zuge der allge-
meinen Teuerung des letzten Jahres ist auch der Milchpreis
etwas gestiegen, aber jetzt fillt er schon wieder, ohne dass
zeitgleich unsere Nebenkosten etwa fiir Tierfutter sinken wiir-
den®, assistiert Marcus Dirnberger, der gemeinsam mit seiner
Frau Gertrude den Hof im Jahr 2018 von den Eltern Maria und
Emmerich iibernommen hatte. Es ist ein altes Lied, das hier
am Hof gesungen wird: Der Vollerwerb geht sich nicht aus, als
Nebenerwerbsbauer investiert man praktisch die ganze Frei-
zeit und Geld in die Bewahrung einer Tradition. Ob spéater
einmal Tochter Paula den Hof weiterfithren wird, steht in den
Sternen.

Die Tradition

Aktuell stehen 26 Milchkiihe und drei Kilber am Hof, alle wer-
den mit Namen angesprochen. Wenn die Kélber Gras und Heu
der Milch vorziehen, also etwa drei Monate alt sind, kommen
sie auf den Zirbitzkogel nach Obdach, wo das Jungvieh von
einem Partnerbetrieb weiter aufgezogen wird. Als ausgewach-
sene Milchkiithe kommen die Médel dann wieder zuriick.
Grinfutter und Heu kommen grof3teils von den eigenen Fld-
chen: 6,5 Hektar Griin- und Weideland geh6ren zum Hof, wei-
tere elf Hektar sind vom Nachbarn gepachtet. Zum Hof geho-

v.L.n.r.: Maria und Emmerich Dirnberger mit Hund Figo,
Paula, Marcus und Gertrude Dirnberger

ren auch noch 8,7 Hektar Wald. ,,Fiir unsere Kiihe geht sich das
gerade aus, nur wenn es wie voriges Jahr zu trocken ist, miissen
wir Futter zukaufen.“

Moderne Technik im Kuhstall

Griinfutter bzw. Heu werden fiir die Milchkiihe um kleine Por-
tionen gentechnikfreies Kraftfutter erginzt - Pellets, die im
Wesentlichen aus verschiedenen Samen, etwas Soja, verschie-
denen Getreidesorten und Spurenelementen bestehen. Wie-
viel Kraftfutter ein einzelnes Tier erhilt, wird auf Basis der
Vitalparameter der Kuh und ihrer Milch berechnet: Dann sorgt
ein Chip im Ohr dafiir, dass der Fiitterautomat die Kuh identi-
fiziert und die richtige Menge der sehr beliebten Pellets liefert.
Geliefert wird alle zwei Tage an die Berglandmilch, 200 Liter
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Gortrude nd Morows

pro Woche gehen an die Judendorfer Reha-Klinik, wo die
Rohmilch nach einer Lebensmittelkontrolle in der Kiiche ver-
kocht wird.

So optimal versorgt - vom Laufstall geht es direkt hinaus auf
die Weide - liefern die Tiere tdglich rund 100 Liter Rohmilch.
Nach Abzug aller Kosten zu wenig, um davon leben zu kdnnen.
So arbeitet Marcus Dirnberger tagsiiber als Busmechaniker im
Grazer Siiden, Gattin Gertrude ist im Team des Sozial- und
Gesundheitsvereins. Den Hof aufzugeben, konnen sich die
Dirnbergers nicht vorstellen, die Umstellung auf Bio aber auch
nicht: Der Hof ist zu klein, als dass die Bio-Milch extra abge-
holt werden wiirde. Da sie im normalen Tankwagen landen
wiirde, wire sie auch nicht besser bezahlt. Bliebe im Voller-
werb als Ausweg die Selbstvermarktung, also die Erzeugung
von Milchprodukten wie Butter, Joghurts und Kise. Dazu
brauchte es Investitionen, Ausbildungen, Zertifizierungen und
den Aufbau von Vertriebsstrukturen - ein riskantes Unterfan-
gen, das Nebenerwerbsbauern (zu) viel abverlangen wiirde.

Gertrude und Marcus Dirnberger
vlg. Marchelbauer
Greith 16, 8103 Gratwein-Strallengel, Tel. 0676 5213688

Landwirtschaft

Vom Milchpreis

Unsere Milchbauern sind Strukturen ausgeliefert, die fiir
unsere kleinstrukturierten Fliichen nicht geschaffen
sind. Die Preisgestaltung liegt letztlich in den Hiinden
der wenigen Supermarktketten und das nicht einmal in
Osterreich, sondern eher EU-weit.

Mit der Teuerungswelle stiegen die Supermarktpreise
fur Milchprodukte Uberdurchschnittlich stark an: Das
ermdglichte es den Molkereien, den Literpreis fur die
Landwirte ein wenig zu erhéhen. Nachdem in den Medi-
en der hohe Supermarkt-Butterpreis zum Inflationstrei-
ber erkléirt wurde, begannen die Lebensmittelketten von
Deutschland ausgehend der guten PR wegen, die Preise
wieder zu senken. Damit blieb den Molkereien nichts
anderes Ubrig, als auch die Preise fur die Bauern wieder
nach unten zu schrauben. In den Molkereien selbst und
auch auf den Héfen féllt also der Umsatz, obwohl die
eigenen Kosten gleich hoch geblieben sind. Damit fihrt
der Weg zur Milchproduktion eindeutig Ober die Indust-
rialisierung der Landwirtschaft: In Osterreich gilt, dass
Vollerwerbsbetriebe ab 50 bis 60 Milchkihen erfolgreich
gefohrt werden kénnen. Wirklich grofie Betriebe wie in
Ungarn oder Norddeutschland haben 5.000 bis 7.000
Kuhe.

Diese Industrialisierung fUhrt dazu, dass die Milchmen-
gen trotz sinkender Zahlen an Landwirtschaften und
Kuhen steigt. ,Forstbduerin” Astrid Kogler, die im Auf-
sichtsrat der Steirer Milch vertreten ist: ,Mit unseren
Strukturen hat all das nichts zu tun. Wir liefern die
weitaus bessere Milch und erhalten ein gepflegtes
Landschaftsbild mit gepflegten Wiesen und Ackern,
daher bitte ich die Konsument:innen, das mit dem Griff
zum Markenartikel noch stérker zu honorieren. Mit dem
Kauf von Eigenmarken der Handelsketten werden die
Preise der Molkereien gedrUckt, abgesehen davon, dass
die Milch dafUr sehr oft NICHT aus Osterreich kommt!”

Entwicklung der durchschnittlichen Erzeugermilchprei-
se in Osterreich pro Kilogramm gentechnikfreie
Rohmilch: Nach einem deutlichen Anstieg sinken die
Preise, die die Landwirte erhalten, nun wieder:

Februar 2021 ct 39,04
Jdnner 2023 ct 58,92
Februar 2023 ct 57,46
Mérz 2023 (Schitzung) ¢t 55,80

Zum Vergleich

Andrea Schimmel vom Strafiengler Genusseck verkauft
Rohmilch per Liter um 2 Euro und zahlt dafor dem Milch-
bauern € 1,35 netto (Stand: Mai 2023)!
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Premhof: Bavernhof der Piidagogik

Gerade bei Bauernhdfen kommt es héufig vor,
dass der Hof selbst einen ,Vulgo”-Namen hat, der
nicht identisch mit dem Familiennamen der Be-
wohner:innen ist. Das Wort ,,vulgo” stammt aus
dem Lateinischen und heifit so viel wie ,im Volks-
mund” oder ,allgemein gebrduchlich”. ,Prem” ist
der Vulgo-Name der kleinen Landwirtschaft der
Familie Steinwender am Kugelberg.

Seit ca. 1850 ist der Hof im Besitz der Familie Steinwender.
Die Zukunft des Hofs liegt wohl in den Hinden der 17-jdhrigen
Lena und damit in der weiblichen Familienlinie. Zwar steht
eindeutig keine Hochzeit ins Haus, dennoch ist unsicher, ob
der Name Steinwender dauerhaft am Hof erhalten bleiben
wird. So beschlossen Fritz, Heike und Lena, dem lange nicht
verwendeten Vulgo-Namen ,,Prem“ neues Leben einzuhau-
chen.

,»Was die Tiere am Hof betrifft, stehen die Ponys und die Scha-
fe im Mittelpunkt. Die haben wir jetzt im neuen Markenzei-
chen unseres Hofes verewigt®, erzahlt Heike Steinwender, und
ergidnzt schmunzelnd: ,,Ich hoffe, die Hithner sind nicht belei-
digt.”

Bei dieser kleinen GroRe von 2,5 ha Wiese und 4,5 ha Wald
musste der Betrieb schon immer als Nebenerwerb gefiihrt wer-
den. Die Eltern und Grof3eltern waren grofteils in der Forst-
wirtschaft tétig und hielten bis 1995 auch Kiihe, Schweine und
Hasen. Fritz Steinwender arbeitete als gelernter Betriebs-
schlosser und Papiermacher in der SAPPI, Gattin Heike entwi-
ckelte im Laufe der Jahre eine ganze Fiille an pddagogischen
Angeboten, die den Bauernhof als Ort der umfassenden Natu-
rerfahrung in den Mittelpunkt stellen. Sie ist es auch, die mit

46 Tochter Lena die beiden Ponys in die Angebote fiir Kinder in-

tegriert. Fritz kiimmert sich seit der Pensionierung vor drei
Jahren wieder mit etwas mehr Zeit um die zehn Schafe, den
hofeigenen Widder und die 14 bis 18 Lammer jedes Jahr, die an
den Steirischen Schafzuchtverband verkauft werden.

Neben den Tieren leben vier Personen am Premhof: Mutter
Margarethe Steinwender bewohnt das alte Bauernhaus, Fritz,
Heike und Tochter Lena das Auszugshaus. Die 17-jdhrige be-
sucht die landwirtschaftliche Fachschule Grottenhof und kann
es sich zumindest aktuell vorstellen, den Hof einmal zu iiber-
nehmen.

Ideen & Konzepte fiir Kinder

Heike Steinwender ist Landwirtin und daneben mit Learn2day
als Unternehmerin aktiv. Sie ist diplomierte Lernberaterin,
Legasthenie- und Dyskalkulietrainerin, Reitpddagogin und
vieles mehr. Der Premhof ist als ,,Schule am Bauernhof* zerti-
fiziert. Die vielfédltigen Angebote drehen sich im Grunde um
zwei zentrale Interessen: Zum einen werden der Hof, die Tiere
und der Wald dazu eingesetzt, um die Kinder in ihrer motori-
schen, kreativen und geistigen Entwicklung zu férdern, zum
anderen ist man darum bemiiht, den Kindern das Leben und
Arbeiten am Bauernhof praktisch zu vermitteln, damit der
Bezug zur Natur und zu den Lebensmitteln nicht verloren geht.

Die piidagogischen Angebote
Altbewihrtes:

Ferien am Bauernhof - seit 2017
Schule am Bauernhof - seit 2018
Ponypflege und Ponyreiten - seit 2018

Ponywochen - seit 2019
Reitpddagogik, Reitkindergarten FEBS - seit 2019
o Tiergestiitztes Lerntaining mit Ponys - seit 2019

e Kindergeburtstagsfeiern - seit 2019
e Erlebnistage am Bauernhof - seit 2020



Landwirtschaft

Neue Ideen:

Monatliche Spielgruppe fiir Kinder ab 1 Jahr: Spiele im
Wald, im Heustadl, am Hof und in der freien Natur (jeden
1. Dienstag im Monat vormittags)

Monatliche Erlebnistage fiir Kinder verschiedener Alters-
gruppen - ab 2 Jahren (tdgliche Arbeiten am Bauernhof
kennenlernen und mitarbeiten)

Kreativwerkstédtten am Hof fiir Kinder ab 8 Jahren:
Schmiedearbeiten, Vogelnistkasten, Heufiguren, Wald-
héuser, Kunstwerke aus Stein und Naturmaterialien, Heu-
ballen etc. selbst herstellen

Einzelne Schnuppertage fiir Kinder ab 8 Jahren: Schnup-
pern in landwirtschaftliche Tétigkeiten: Heu fassen, Er-
klarung der versch. Maschinen und selbst Hand anlegen,
Apfelsaft pressen, Baumalter bestimmen, Waldarbeiten
etc.

Ab Herbst 2023: regelmilf3ige Ponytage fiir Kinder ver-
schiedener Altersgruppen mit und ohne Begleitung - rund
ums Pferd

Premhof, Fritz, Heike und Lena Steinwender
Kugelberg 15-15a

8111 Gratwein-Strallengel

Tel. 0676 7077612

E-Mail: office@learn2day.at

Ab 19.30 Uhr | Kabaraett mit dem Kult-Baver

PETUTSCHNIG
HONS

Ab 19.30 Uhr - 50 Jahre Waterloo Tour 2023

SUPERTROUPER
ABBA LIVE SHOW

Sa. 24.08.

Marktgemeinde “. mc
Gratwelr;;ﬁ!{g[%gaﬂgel !w—.w!s media.con

Bad Weihermiihle Event & Gastronomie GmbH | Peter Roseggerstrasse 4 | 8053 - Graz. Grafik: media.con. Foto: Weingrill

UNSER FREIZEITANGEBOT!
Tretboote

Beachvolleyball

Aerobic

| .
e;;l;nsersm Gast.ronomlebereich €rwartet unsere Giste
ngebot an Eis und diversen Speisen bzw. Getrénken

Offnungszeiten
Sommersaison 2023

Badebetrieb téglich von 09 - 19 Uhr
Imbiss von 09 - 22 Uhr

www-erlebnisbad-weihermuehle.at '
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Angeln

Pinus Vermogensanlage
GmbH

Schirning 211-211a

8112 Gratwein-StraRengel
0664/5208739
auerhubert@gmx.at

Fischerrunde Meran
(Sportfischen am mittleren
Reinerteich) Erwin Pansi
0664/2208830

Verein Reiner Fischerrunde
Franz Feldgrill

Teichweg

8103 Gratwein-Strallengel
0676/5035816

reinerfischerrunde@hotmail.com
www.reinerfischerrunde.jimdo.com

Kegeln

Lammer GmbH
Gratweiner Stralle 21

8111 Gratwein-Stralengel
03124/51084

lammer@judendorf-strassengel.at
www.gasthof-lammer.at

Radfahren

Radclub Bikespeak
Obmann Roland Auferbauer
0699/11667854
info@bikespeak.at

Radclub Judendorf-
StraBengel

Roland Eberl

8111 Gratwein-StraBengel
roland.eberl@gmx.at

Mountainbike Guiding
und Training

Ing. Axel Berger
Aufeldstralle 3

8112 Gratwein-StraBengel
0680/2105851
bgx007@bg4web.info

Reiten

Petra Hernesz
Reitpadagogisches Zentrum
fiir Kinder, Erwachsenen und
Menschen mit besonderen
Bediirfnissen

8111 Gratwein-Straflengel
0664/1024666

le.duran@al.net
www.zeit-mit-pferd.at

Reitergruppe Pleschkogel
Kehr 16

8103 Gratwein-Strallengel
0664/1368863
0676/9530041

rg.pleschkoegel@gmail.com
www.pleschwirt.at

Reithof Modibauer
Kugelberg 78

8111 Gratwein-StralRengel
0664/3950950

reithof-modibauer@gmx.at
reithof-modibauer@gmx.at

Reitstall Csar

Schirning 198a

8111 Gratwein-StralRengel
0664/4182555
03123/2720

info@reitstall-csar.com
www.reitstall-csar.com

Reitstall Rannak

Reit- und Fahrverein Gratwein
Reiner Stralle 38

8112 Gratwein-StralBengel
0664/8550098
rfv-gratwein@gmx.at

Reitverein Pleschhofer
Obfrau Christine Trattner
0676/4604553

Gschnaidt 22

8103 Gratwein-Stralengel
rvpleschhoefer@gmail.com

Tennis

TC Gratwein

Obmann Gerhard Hemmer
Gratwein Au

8112 Gratwein-Strallengel
0664/73507043
gerhard.hemmer@gmail.com

tc.gratwein@gmail.com
www.tc-gratwein.at

TC Judendorf-StralBengel
Radweg 1

8111 Gratwein-StralRengel
0660/6867604

office@tcjudendorf.at
www.tcjudendorf.at

Wasser & Eis

Erlebnisbad Weihermiihle
Tallak 59

8112 Gratwein-StraBengel
0664/5112488

info@erlebnisbad-weihermuehle.at
www.erlebnisbad-weihermuehle.at

Gasthauser, Restaurants

Tennis-Café Rein
Claudia u. Peter Paier
Tallak 246

8103 Gratwein-Strallengel
03124/53607
0664/9439403

info@tenniscafe-rein.at
www.tenniscafe-rein.at

Cafés, Bars

Strassengler Stub‘n
Tennisplatz

Radweg 1

8111 Gratwein-StraBengel
0664/5446906

trauch.renatel@gmail.com

Gastronomie

Cafés, Bars

Backerei Leitner
K.L.BackereibetriebsgesmbH
Gratweiner Stralle 23

8111 Gratwein-StraBengel
03124/51710

baeckerei.leitner@aon.at
www.leitner-baeckerei.at

Backerei — Konditorei — Café
Julius Kern GmbH
MurfeldstralRe 6

8112 Gratwein-StraBengel
03124/52152
www.baeckerei-kern.at

CAFE & BAR NORDCUP
MurfeldstraBe 10

8112 Gratwein-StralBengel
0676/6496102

office@nord-cup.at
www.nord-cup.at

Café Charlys

Karl Weil
StralBenglerstrale 3
8111 Gratwein-StrRengel
0664/9193268

Café Haferl

Verein 4for21 -
Inklusionscafe

Obmann: Mst. Andreas Holler
Hauptplatz 5

8112 Gratwein
0677/62462127

cafe@4for21.at
www.4for21.at/cafe

CLICK CLACK
coffee & kitchen
Bahnhofplatz 5
8112 Gratwein
03124/56755

office@clickclack.at
www.clickclack.at

Café-Konditorei-Pension-
Solarium-Wohlfiihlhaus
Marianne Hauptmann
Strallengelstralie 2

8111 Gratwein-Strallengel
03124/51077

m.hauptmann@inode.at
www.cafe-marianne.com

Café ,Zum Hydrant"
Schulstralie 1

8111 Gratwein-StraBengel
0664/1865866

Gii Reloaded
Schulstralle 7

8111 Gratwein-StralBengel
stswoboda@gmail.com

Gasthauser, Restaurants

Gasthaus Absenger
Stefan Absenger
Schirning 65

8112 Gratwein-Straengel
03123/2413

office@gasthaus-absenger.at
www.gasthaus-absenger.at

Gasthaus Birkwirt

vulgo Purkwirt
Gschnaidt 3

8153 Gratwein-Straengel
03149/2225
birkwirt@aon.at

Gasthaus Jagawirt

Kehr 23

8103 Gratwein-Strallengel
03124/52100

Kirchenwirt Kogler
Walter Kogler

Tel. 03124/54241

Am Kirchberg 18

8111 Gratwein-Straengel
FB: Kirchenwirt Kogler

Gasthaus-Café Ertl
Bahnhofstralle 26

8112 Gratwein-StraBengel
03124/51092
www.facebook.com/GasthauskErtl



Gasthaus Pleschwirt
Gschnaidt 102

8103 Gratwein-Strallengel
03149/2231

hubert-peisel@gmx.at
www.pleschwirt.at

Gasthaus Posch

Grazer StraBe 86

8111 Gratwein-StraBengel
03124/52287

kontakt@gasthaus-posch.at
www.gasthaus-posch.at

Gasthaus-Gastehaus
Schusterbauer

Horgas 49

8103 Gratwein-Strallengel
03124/51768

info@gh-schusterbauer.at
www.gh-schusterbauer.at

Gasthaus Stampler
Walburga Stampler
Meierhof 85

8112 Gratwein-StraBengel
0676/6559849

Lammer GmbH
Gratweiner Stralle 21

8111 Gratwein-Stralengel
03124/51084

lammer@judendorf-strassengel.at
www.gasthof-lammer.at

Gasthaus Schwaiger
»Grogschnaidtwirt”
Beherbergung

Gschnaidt 4

8153 Gratwein-StraBengel
03149/2214
0664/9389309
info@schwaiger-gasthof.at

Hotel-Restaurant
Fischerwirt e.U.
Bahnhofstralle 40

8112 Gratwein-StraBengel
03124/51276

fischerwirt@aon.at
www.hotel-fischerwirt.com

Pizzeria Kunst + Kulturkeller
Schulstralle 1

8111 Gratwein-Stralengel
03124/52311,0664/1993565

www.pizzeria-kulturkeller-
judendorf.at

Restaurant Pizzeria CUUK
Grazer Stralte 45

8112 Gratwein-Stralengel
03124/51112

office@cuuk.at
www.cuuk.at

Restaurant Gasthof-Pension
»Zur Linde”

Horgas 1

8103 Gratwein-Stralengel
03124/51069

gasthof@zurlinde-stiftrein.at
www.gasthof@zurlinde-stiftrein.at

Stiftstaverne Rein

Rein 4

8103 Gratwein-Strallengel
0677/61810518

stiftstaverne@stift-rein.at
www.stiftstaverne.at

Food-Truck, Catering

Kristin's on Tour
0664/539 50 09

office@kristinsontour.at
www.kristinsontour.at
www.facebook.com/Kristinsontour

Hiitten, Schenken

Bockstaller Fritz Rachoinig
(am Wanderweg 535 zwischen
Hiedner und Krautwasch)
0664/7823281

Mostschenke Horgasbauer
Horgasstrale 2

8103 Gratwein-Strallengel
03124/55074
harald.movia@gmail.com

Miihlbacherhiitte Stift-Rein
Angelika Erker

Horgas 17

8103 Gratwein-Strallengel
Tel. 0664/3984060

FB: Muhlbacherhiitte

Burgi’s Fischerhiitte
Walburga Stampler
Meierhof 85

8112 Gratwein-StraBengel
0676/6559849

Imbiss

Kebab Gratwein

Muttu Tasbilek

8112 Gratwein-StraBengel
Bahnhoftstralle 20
0676/9044600

Imbiss zum Bunten Hund
Bahnhofstralle 41

8112 Gratwein-Stralengel
0676/6500670
bunterhund1990@gmx.at

Imbiss-Hexenhiitte
Gewerbepark 6

8111 Gratwein-StraRengel
0650/8401911

Unternehmen in Gratwein-StraRengel

Seppl’s Eck
Bahnhofplatz 4

8112 Gratwein-StralBengel
0676/4455370
seppls.eck@gmx.at

StraBengler Stub'n
Tennisplatz

Radweg 1

8111 Gratwein-StraRengel
0664/5446906
trauch.renatel@gmail.com

Landwirtschaft

Landwirtschaft

Biohof Bisail

Gerlinde und Josef Bisail
Kugelberg 82

8112 Gratwein-StraBengel
0680/1245128
gerlindebisail@gmail.com

Irmgard und Roland Benedikt
Christbdaume, Reisig,
Brennholz

Gschnaidt 7

8153 Gratwein-Strallengel
0664/2043643
roland.benedikt@gmx.at

Irmgard und Johann
Brettenthaler

vig. Fuchs

Kalbfleisch, Rindfleisch
Gschnaidt 97

8153 Gratwein-Strallengel
0664/5567786

,Von der Sunnseitn”
Klaus Fruhmann

Horgas 59

8103 Gratwein-Straengel
0676/7022122

klaus.fruhmann@aon.at
www.tischlerweltmeister.at

Peter Glauninger
Hundsdorf 3

8111 Gratwein-StraRengel
0664/9994254
glauninger@yahoo.de

Gabriela und Ewald
Glawogger vlg. Klein
Schnitzler Kernal,
Apfelessig, Schnapse
Horgas 52a

8103 Gratwein-StraBengel
0664/1319124
ewald.glawogger@gmx.at

Verena und Helmut
Glawogger

Horgas 22 a

8103 Gratwein-StraBengel
0664/8152160

Forst- und Agrarservice
Grabenwarter

Kugelberg 79

8111 Gratwein-Stralengel
0664/2334771
grabenwarter.michael@gmail.com

Gitti‘s Heidelbeergarten
Am Schiel3biihel 3

8112 Gratwein-Straengel
0699/11222740

brigitte.hochegger@aon.at
www.gittisheidelbeergarten.at

Familie Graschy
Kugelberg 9

8111 Gratwein-Strallengel
0664/3940026
evamaria.graschy@gmx.at

Egon Hochegger vig. Ebner
Holzschlagerung,
Christbdaume, Dienstlei-
stungen (Heckenschnitt etc.)
Hart 42

8112 Gratwein-Strallengel
0664/6549650

Familie Hocher

vulgo GroBplescher
Hoérgas 66

8103 Gratwein-StraBengel
0699/11411638
Iw-hoecher@gmx.at

Bio-Imkerei

Fam. Gruber

Am Griinanger 1

8112 Gratwein-Straengel
0650/4617533
biohonig@hotmail.com

Sonja und Franz Hofer
Christbaume

Gschnaidt 96

8153 Gratwein-Straengel
0664/4845685

Max Hofer Christbaume
Christbaumverkauf
Gschnaidt 3

8153 Gratwein-Strallengel
0664/9476092
birkwirt@aon.at
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Martin Huber

vlg. GroBreicher
Privatzimmervermietung
Hoérgas 51

8103 Gratwein-StraBengel
03124/56144

Hubert Peisel

vlg. Pleschwirt, Holzhandel,
Pferdezucht, Gasthaus
Gschnaidt 102

8103 Gratwein-Strallengel
03149/2231

hubert.peisel

Astrid und Johannes Kogler
vgl. Forstbauer

Milch, Urlaub am Bauernhof
Horgas 8

8103 Gratwein-Strallengel
03124/51900

0660/8116017
astrid.jaritz@aon.at

www.urlaubambauernhof.at/
forstbauer

Christoph Kogler

vgl. Stegschneider
Dienstleistungen und
Lohnunternehmen
Meierhof 23

8112 Gratwein-StraRengel

Bauernhof Konig
Ab-Hof-Verkauf

Maria und Katharina Konig
GesbR

Meierhof 22

8112 Gratwein-StraBengel
03123/3267

info@bauernhofkoenig.at
www.bauernhofkoenig.at

Robert Koppel
Straussenfleisch,

-eier, -fett, -federn
Schirning 122

8112 Gratwein-Strallengel
0664/5354065

Marchelbauer

Gertrude und Marcus
Dirnberger

Greith 16

8103 Gratwein-StraBengel
0676/5213688

Rosaline und Hubert
Perstaller — Styria Beef
Gschnaidt 100

8153 Gratwein-StralRengel
0664/5950464

rosalinde.perstaller@gmail.com
www.bioperstaller.at

Alois Priigger Kiirbiskernol
Hundsdorf 5

8111 Gratwein-StralRengel
0664/9790822

Michaela Rappold

vlg. Pagger

Rindfleisch

Gschnaidt 35

8153 Gratwein-Strallengel
0664/4410122

Caroline und August
Ruprechter und Robert und
Daniela Hocher

Gschnaidt 145

8153 Gratwein-StralRengel
0664/4705404

Gasthaus Schwaiger
»GroBgschnaidtwirt”
Christbaume

Gschnaidt 4

8153 Gratwein-Strallengel
03149/2214
0664/9389309
info@schwaiger-gasthof.at

Premhof

Fritz u. Heike Steinwender
Reitpadagogik, Schule am
Bauernhof, Erlebnistage,
Kindergeburtstag
Streuobst (Kirschen, Apfel)
Kugelberg 15/15a

8111 Gratwein-StralRengel
0676/7077612
0676/4951657
office@learn2day.at

Willibald Timmer
Schirning 70

8112 Gratwein-Straengel
0664/5129323

Lebensmittel

Lebensmittelkette

Billa AG

Grazer Stralle 73

8111 Gratwein-StraRengel
www.billa.at

Hofer KG

Murfeldstrale 2

8112 Gratwein-Strallengel
www.hofer.at

Lagerhaus Graz Land
regGenmbH
Bahnhofstrale 38

8112 Gratwein-Strallengel
www.grazland.at

Lidl Gratwein
MurfeldstralRe 1

8112 Gratwein-Strallengel
www.lidl.at

Spar AG
Gratweiner-Stralle 75
8111 Gratwein-StraRengel
www.spar.at

Unimarkt
HandelsgesmbH & Co KG
Hauptplatz 3

8111 Gratwein-StraRengel
www.unimarkt.at

Nahversorger

Der Genussladen
Kirchengasse 2

8112 Gratwein-StraBengel
0650/4453055

brigitte.kletzenbauer@gmx.at
www.genussladen-gratwein.at

Fleischhauerei Rinner
Hauptplatz 3

8112 Gratwein-StralBengel
03124/51638

Strassengler Genusseck
Gratweiner StralRe 17

8111 Gratwein-StraBengel
03124/52257
office@strassengler-genusseck.at
www.strassengler-genusseck.at
www.facebook.com/
strassenglergenusseck

Produktion, Handel

Handel und Reparatur
Kaffeemaschinen
Coffee-Tech

Rein 175

0664 14 57 004

office@coffee-tech.eu
www.coffee-tech.info

Das Dessert -
Auftragskonditorei
Alexandra Piirschl
Selenz 289

8103 Gratwein-StralRengel
0664/4053008

hallo@dasdessert.at
www.dasdessert.at

Naturgarten GmbH
Bio-Lebensmittelhandel
Mag. Renata Zuniga-Pierer
Grazer Stralle 69

8111 Gratwein-StraRengel
0650/7824466

office@naturgarten.com
www.naturgarten.com

Pellini Caffe Austria

Kaffee Import & GroRhandel
Pichelbauer e.U.
Siedlungsstralle 55

8111 Gratwein - StraBengel
03124/54671,0676/4604505

g.pichelbauer@pellinicaffe.at
www.pellini.at

STG Getranke

Gernot Stevanecz
Murhofstralle 24

8111 Gratwein-Strallengel
0664/3308522
info@stggetraenke.at

Tiernahrung

Petty's tierischer
Feinkostladen

Gratweiner StraBe 17

8111 Gratwein-StraBengel
03124/52062
info@pettys-tierischer-
feinkostladen.at
pettys-tierischer-feinkostladen.at

Tourismus u.
Freizeitwirtschaft

Tourismus und Hotelerie

Ferienanlage

Haus Grebien/Schuster GnbR
Horgas 122

8103 Gratwein-Strallengel
0664/4453900

office@ferienanlage-haus.com
www.ferienanlage-haus.com

HeiBluftballonfahrten

Helmut Winkler

HW HeiBluftballonfahrten
Obere Schirning 312

8112 Gratwein-Strallengel
0676/5704370

office@heb-ab.at
www.heb-ab.at

Uberpriifen Sie
bitte lhren Eintrag
im Unternehmens-
verzeichnis!

Sollten Sie zu hrem Eintrag
Anderungswiinsche haben
(Fehler, neue Adresse, neue
Telefonnummer, neue Web-
site etc.) senden Sie diese
bitte an:

Mina Kerstein
(Werbeagentur Kerstein)
office@kerstein.at
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Als von der Gemeinde finanziertes Magazin

bieten wir im Sinne der Wirtschaftsférderung
liberaus giinstige Anzeigenpreise!

Sie erreichen zielgenau alle Haushalte im gesam-
ten Gemeindegebiet von Gratwein-Stralengel.

Von der Marktgemeinde geforderte Inseratentarife
fiir Unternehmen in Gratwein-StrafRengel

Regulire Inseratentarife

Vier Schaltungen: 25 % Rabatt auf die 4. Einschaltung
Preise zzgl. 5 % Werbeabgabe sowie zzgl. 20 % MWSt.
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3. >Inserate Buchungsformular
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4. >IMPULS-Inserate

Dort finden Sie das entsprechende Formular
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1. Buchen auf der Gemeindewebsite:
www.gratwein-strassengel.gv.at
1.>Gemeinde
2. >Publikationen

2. Sie konnen dieses PDF-Formular am Computer
ausfiillen und ausdrucken. Nach |hrer firmenmaRigen
Zeichnung (Stempel/Unterschrift) bitte an die Gemeinde
faxen oder die gescannte Vorlage per Mail an:
presse@gratwein-strassengel.gv.at

Buchung/Kontakt in der Gemeinde:
Theresa Reichart

Offentlichkeitsarbeit & Kommunikation
presse@gratwein-strassengel.gv.at
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Seit 20 Jahren bietet SystemBox perfekten Service fUr jedes Event.
Ob Hochzeiten, Firmenfeiern, Taufen, Mietmobiliar, Zeltverleih, Fer-
tigung oder Bodenverlegung - qualitativ hochwertiges Handwerk
und kreatives Design lassen |hr Event zu einem unvergesslichen
Erlebnis fur Ihre Kunden und Gdaste werden!

MurmUhlweg 10, 8112 Gratwein-StraBengel
Tel.: 0316 5715 35 | Mobil: 0664 59 95 701 & 0664 37 64 577

office@system-box.at SYST E M B ®X
www.system-box.at



